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ASSINADO

Outras informacoes

. Niuimero da Processo
Categoria o .. .
Contratacdo Administrativo
V - prestacdo de servicos, inclusive os técnico-profissionais especializados/Servigo 23104.025759
continuado sem dedicagdo exclusiva de mdo de obra /2024-18

1. CONDICOES GERAIS DA CONTRATACAO

1.1. Contratagdo de servigos continuos de preparo e distribuicao de refeicoes, incluindo os géneros
alimenticios e a administracédo das instalacfes, para atender a comunidade universitaria e visitantes
nos Campis da Fundacéo Universidade Federal de Mato Grosso do Sul com concess&o onerosa
do espaco publico, com finalidade especifica de exploragdo de Restaurante Universitario. O objeto
também inclui o fornecimento de géneros alimenticios, preparacdes e materiais de consumo em
geral (materiais biodegradaveis de higiene e de limpeza), higienizacdo das dependéncias (saldo,
sanitarios e calcadas no entorno do saldo), higienizacédo dos utensilios e equipamentos utilizados,
manutencdo corretiva e preventiva dos equipamentos, recursos humanos (pessoal técnico,
operacional e administrativo) em numero suficiente para desenvolver todas as atividades previstas
de forma sustentavel (evitando uso de produtos descartaveis), nos termos da tabela abaixo,
conforme condicdes e exigéncias estabelecidas neste instrumento.

LOTE | - CAMPUS DE CAMPO GRANDE
uantidade Preco
. Tipo de Q . , g Preco total
[item] CATSER-Servico o estimada médio .
refeicdo . estimado
ANUAL estimado
Café da
15210 - Refei¢bes padréo, manha 36.989 4,78 176.807,42
1 ovolactovegetarliqa e vegetariana Almoco 174 142 14.18 > 469.333 56
estrita.
Jantar 61.649 14,18 874.182,82
LOTE Il - CAMPUS DE TRES LAGOAS
uantidade Preco
. Tipo de Q . , 9 Preco total
fitem] CATSER-Servico refeicio estimada médio estimado
¢ ANUAL estimado
- ) cale da 26.995 478 | 129.036,10
15210 - Refeicbes padrao, manha
1 ovolactovegetariana e vegetariana Almoco 102.330 14,18 1.451.039,40
estrita.
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| | | Jantar 44.992 14,18 | 637.986,56

LOTE lll - CAMPUS DO PANTANAL
. uantidade Preco
. Tipo de Q ) , Q Preco total
Jitem| CATSER-Servico s estimada médio .
refeicdo . estimado
ANUAL estimado
Café da
15210 - Refeicdes padréo, manha 17.002 4,78 81.269,56
1 ovolactovegetariana e vegetariana Almoco 30.519 1418 432 750 42
estrita. - - —
Jantar 28.336 14,18 401.804,48
LOTE IV - CAMPUS DE AQUIDAUANA
uantidade Preco
. Tipo de Q . . g Preco total
litem] CATSER-Servico . estimada médio .
refeicdo . estimado
ANUAL estimado
Café da
15210 - Refei¢des padréo, manha 9.094 4,78 43.469,32
1 ovolactovegetariana e vegetariana Almoco 15 457 14.18 519.180.26
estrita. - . —
Jantar 15.157 14,18 214.926,26
TOTAL GERAL ESTIMADO 7.131.795

1.2. O prazo de vigéncia da contratacao é de 1 ano contados da assinatura do contrato, podendo
ser prorrogado respeitando o limite decenal na forma do artigo 106 e 107 da Lei n° 14.133, de 2021.

1.3. O servico € enquadrado como continuado tendo em vista que frata-se de contratacao de
empresa para exploragdo dos servigos, cabendo a ela ofertar estrutura total para tal, inclusive
colaboradores em quantidade suficiente para atender em pleno teor o objeto com devida qualidade,
sendo a vigéncia plurianual mais vantajosa considerando o Estudo Técnico Preliminar (Anexo I).

ey
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1.4. O contrato ou outro instrumento habil que o substitua oferece maior detalhamento das regras
gue serado aplicadas em relacdo a vigéncia da contratagéo.

1.5. Considerando que ha contratos em vigéncia com diferente datas de celebracdo, conforme
tabela abaixo, a Administracéo se reserva o direito de proceder com a assinatura dos contratos nos
seguintes termos:

Contrato Objeto Processo Data de Assinatura Vigéncia
39/2023 CPAQ 23450.000193/2023-09 05/06/2023 05/06/2023 a 05/06/2025
20/2023 CPAN 23449.002895/2022-77 27/07/2023 27/03/2023 a 12/07/2025
51/2022 | Campo Grande | 23104.000851/2022-11 16/03/2022 16/03/2022 a 12/07/2025

A(s) vigéncia(s) dos contratos a serem celebrados apos concluséo da licitagdo ocorrerdo conforme
conveniéncia administrativa, podendo haver as seguintes possibilidades:

1.5.1. Celebracédo com inicio de execucdo apos concluséo da licitacdo;

1.5.2. Celebracdo com inicio de execucdo em periodo antecipado ao final da vigéncia do atual
contrato;

1.5.3. Celebracdo com inicio de execucao no periodo das férias académicas de 2025.

1.6. A presente licitagdo sera realizada por LOTES, visando a necessidade de unificacdo dos itens
"café da manha", "almoco" e "jantar" em um Unico grupo para concretizacdo de um Unico contrato,
considerando os termos de logistica e viabilidade tanto para a Administracdo quanto para o0s
fornecedores. No mesmo sentido, os lotes foram separados por Campus, possibilitando a
adjudicacao por variados fornecedores conforme unidade de Restaurante Universitario da UFMS,

proporcionando de forma mais abrangente a ampla concorréncia.
1.7. A contratacdo sera aberta a ampla concorréncia.

1.8. Justificativa para o parcelamento ou ndo da solugdo: A contratacdo é parcelada por Campus
em lotes, no qual os fornecedores deverdo oferecer as trés refeicbes que se encontram
discriminadas na tabela acima, o parcelamento é devido a inviabilidade de separar o contrato e
inviabilidade operacional, devido a estrutura fisica do restaurante ser Unica em cada
campus. Podera ser um fornecedor por campus, promovendo a economia de escala para cada
grupo, tendo controle para cada grupo e contratado. Ante o0 exposto, em busca da vantajosidade
econdmica para a Administracdo, a solugdo foi devidamente parcelada, atendendo ao disposto no
artigo 40, inciso V, alinea 'b' e artigo 40, 88 2° e 3°, da Lei n°® 14.133/2021, que tratam dos aspectos
a serem considerados na aplicacédo do principio do parcelamento.

2. FUNDAMENTACAO E DESCRICAO DA CONTRATACAO

2.1. A Fundamentacdo da Contratacdo e de seus quantitativos encontra-se pormenorizada em
tépico especifico dos Estudos Técnicos Preliminares (Anexo |), apéndice deste Termo de
Referéncia.

2.2. O objeto da contratacdo esta previsto no Plano de Contratacées Anual [2024], conforme
detalhamento a seguir:
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1) ID PCA no PNCP: 15461510000133-0-000001/2024

II) Data de publicagdo no PNCP: 19/05/2023

) 1d do item no PCA: 350/2024

IV) Classe/Grupo: 632

V) Identificador da Futura Contrata¢&@o: 154054-350/2024
VI) Documento de formalizagdo de demanda: SE| 5256607

2.3. A contratacdo esta alinhada com o presente Plano de Logistica Sustentavel da UFMS, bem
como sera realizada nos moldes que estdo sendo preparados para o novo PLS.

2.4 Para o PCA 2025 sera realizado novo DFD nos moldes do DFD 2024.

2.5. Além disso, a contratacao esta alinhada com Plano de Logistica Sustentavel da UFMS 2022-
2024, SEI 5291487, Guia Nacional de Contratacdes Sustentaveis, SElI 5291500, disponivel em
<https://www.gov.br/agu/pt-br/lcomposicao/cgu/cgu/guias/guia-de-contratacoes-sustentaveis-
set-2023.pdf>. Diretrizes para o Plano de Contratacfes Anual UFMS, SEI 5291513 disponivel em
https://dides.ufms.br/files/2024/02/Diretrizes-PCA-UFMS-2.pdf e Plano de Desenvolvimento
Institucional, SEI 5545674 disponivel em https://pdi-ppi.ufms.br/files/2025/02/pdi-ppi-2025-2030-
web.pdf.

3. DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO

3.1. A descricdo da solugdo como um todo encontra-se pormenorizada em tépico especifico dos
Estudos Técnicos Preliminares 220/2024 (Anexo 1), apéndice deste Termo de Referéncia.

4. REQUISITOS DA CONTRATACAO
Sustentabilidade

4.1. Além dos critérios de sustentabilidade eventualmente inseridos na descricdo do objeto, devem
ser atendidos os seguintes requisitos, que se baseiam no Guia Nacional de Contratacdes
Sustentaveis:

4.1.1. A futura contratada devera apresentar a Comissdo de Acompanhamento um Plano de
Gerenciamento de Residuos Soélidos (PGRS) dos residuos gerados e obtidos na producao,
armazenamento e fornecimento das refei¢cdes servidas no Restaurante Universitario, até 30 (trinta)
dias apos iniciadas as atividades do Restaurante Universitario. Este plano devera contemplar o
manejo dos residuos gerados pela CESSIONARIA, desde a geracdo até a disposicdo final, de
acordo com as legislacbes vigentes, contemplando, se necessario, um plano de acdo a fim de
atendé-las. O referido plano encontra-se no doc. SEI 5351687 e disponivel em https:/idides.ufms.
briplano-de-gerenciamento-de-residuos-solidos/;
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4.1.2. A futura contratada devera atender a critérios de qualidade ambiental e sustentabilidade,
sobretudo os estabelecidos pelo art. 6° e seus incisos, da Instrucdo Normativa n°® 01, de 19 de
janeiro de 2010, do Ministério do Planejamento, Orcamento e Gestdo — MPOG e também o que
estabelece o Decreto n° 7.746, de 5 de junho de 2012, que estabelece critérios, praticas e diretrizes
para a promocao do desenvolvimento nacional sustentavel;

4.1.3. Conforme é citado no Plano Diretor de Logistica Sustentavel: "a Nova Lei Geral de Licitacdes
e Contratos (Lei n°® 14.133, de 1° de abril 2021) definiu o desenvolvimento nacional sustentavel
tanto como principio a ser observado na aplicagdo da lei (art. 5°), quanto objetivo do processo
licitatério (art. 11, inciso 1V), dentre outros principios e objetivos esculpidos no diploma normativo”.
O PLS UFMS esta no doc. SEI 5291487 e disponivel em https:/idides.ufms.br/files/2022/05
1263_Plano-de-Gestao-de-Logistica-Sustentavel-UFMS-2022.2024.pdf;

4.1.4. E de responsabilidade da empresa que for contratada, adotar, na prestagido dos servigos
objeto desta contratacdo, no que couber, as praticas de sustentabilidade. Devem ser observadas as
obrigagBes durante o fornecimento e recolhimento dos produtos, assim como a conformidade com
normas especiais de comercializacédo e licenciamento de atividades, como o registro no Cadastro
Técnico Federal (CTF). Estes requisitos séo estipulados pela legislacdo de regéncia, exemplificados
nos artigos 66 e 67, 1V, da Lei n. 14.133/2021; e

4.1.5. Os critérios de sustentabilidade sdo aqueles previstos nas especificagcdes do objeto e/ou
obriga¢gBes da contratada e/ou no edital como requisito previsto em lei especial - OBSERVAR O
ENQUADRAMENTO DOS OBJETOS LICITADOS NO GUIA NACIONAL DE LICITACOES
SUSTENTAVEIS. 62 EDICAO (SEI 5291500), disponibilizado no endereco: <https:/lwww.gov.br
lagulpt-brilcomposicaolcgulcgul/guias/guia-de-contratacoes-sustentaveis-set-2023.pdf>.

Indicacao de marcas ou modelos

4.2. A indicacado de marcas e modelos nao se aplica a presente contratacao.

Da vedacao de utilizacdo de marcalproduto na execucao do servico

4.3 Diamnte das corclustes extraidas tu processu adnmiistrativo T XXXX K- XXXXXXIXXXX-XX, a
- L SRR ) I . I ) _

4.3. A vedacéo de utilizacdo de marca/produto ndo se aplica na presente contratacéo.

Da exigéncia de carta de solidariedade

4.4, Nao serd aplicada a exigéncia de carta de solidariedade, uma vez que restringe a
competitividade do Pregéo Eletrénico.

Subcontratacao
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4.5 N&o sera admitida a subcontratacao do objeto contratual, conforme possibilita o § 2°, art. 122 da
Lei 14.133/2021.

4.6. Sera exigida a garantia da contratacdo de que tratam os arts. 96 e seguintes da Lei n® 14.133,
de 2021, podendo o Contratado optar pela caucdo em dinheiro ou em titulos da divida publica,
seguro-garantia, fianca bancaria ou titulo de capitalizacdo, em valor correspondente a 5% (cinco
por cento) do valor total da contratacéo.

6 de 77



UASG 154054 Termo de Referéncia 370/2024

4.7. Em caso de opc¢ao pelo seguro-garantia, a parte adjudicataria devera apresenta-la, no maximo,
até a data de assinatura do contrato.

4.7.1. A apdlice de seguro-garantia devera ter validade durante a vigéncia do contrato e por mais 90
(noventa) dias apds término deste prazo de vigéncia, permanecendo em vigor mesmo que o
Contratado nao pague o prémio nas datas convencionadas.

4.7.2. Caso o adjudicatario ndo apresente a apoélice de seguro de garantia antes da assinatura do
contrato, ocorrera a preclusdo do direito de escolha dessa modalidade de garantia.

4.7.3. A apdlice de seguro-garantia devera acompanhar as modificagfes referentes & vigéncia do
contrato principal mediante a emissao do respectivo endosso pela seguradora.

4.7.4. Sera permitida a substituicdo da apolice de seguro-garantia na data de renovagédo ou de
aniversario, desde que mantidas as condi¢des e coberturas da apdlice vigente e nenhum periodo
figue descoberto, ressalvados os periodos de suspenséo contratual.

4.7.5. Caso o adjudicatario ndo opte pelo seguro-garantia ou ndo apresente a apélice de seguro de
garantia antes da assinatura do contrato, devera apresentar, no prazo maximo de 10 (dez) dias
Uteis, prorrogaveis por igual periodo, a critério do Contratante, contado da assinatura do contrato,
comprovante de prestacao de garantia nas modalidades de caucdo em dinheiro ou titulos da divida
publica, fianca bancéria ou titulos de capitalizacao.

4.8. Caso seja a garantia em dinheiro a modalidade de garantia escolhida pelo Contratado, devera
ser efetuada em favor do Contratante, em conta especifica na Caixa Econ6mica Federal, com
corre¢do monetaria.

4.9. Caso a opc¢ao seja por utilizar titulos da divida publica, estes devem ter sido emitidos sob a
forma escritural, mediante registro em sistema centralizado de liquidagcdo e de custddia autorizado
pelo Banco Central do Brasil, e avaliados pelos seus valores econdmicos, conforme definido pelo
Ministério competente.

4.10. No caso de garantia na modalidade de fianga bancaria, deverd ser emitida por banco ou
instituicdo financeira devidamente autorizada a operar no Pais pelo Banco Central do Brasil, e
devera constar expressa rentncia do fiador aos beneficios do artigo 827 do Cadigo Civil.

4.11. Na hipétese de opcao pelo titulo de capitalizacdo, a garantia devera ser custeada por
pagamento Unico, com resgate pelo valor total, sob a modalidade de instrumento de garantia,
emitido por sociedades de capitalizacdo regulamente constituidas e autorizadas pelo Governo
Federal.

4.11.1. O titulo de capitalizacdo deverd ser apresentado ao Contratante juntamente com as
condi¢cBes gerais e o numero do processo administrativo sob o qual o plano de capitalizacédo foi
aprovado pela Susep (art. 8°, I, da Circular SUSEP n° 656, de 11 de marco de 2022).

4.12. A garantia assegurara, qualquer que seja a modalidade escolhida, sob pena de néo aceitagéo,
0 pagamento de:

4.12.1. prejuizos advindos do ndo cumprimento do objeto do contrato e do ndo adimplemento das
demais obrigacdes nele previstas;

4.12.2. multas moratorias e punitivas aplicadas pela Administracéo a contratada; e
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4.12.3. obrigacdes trabalhistas e previdenciarias de qualquer natureza e para com o FGTS, nédo
adimplidas pelo Contratado.

4.13. Em caso de seguro-garantia, a apélice devera ter cobertura para pagamento direto ao
empregado apos decisdo definitiva em processo administrativo que apure montante liquido e certo
a ele devido em razéo de inadimpléncia do Contratado, independentemente de transito em julgado
de deciséo judicial.

4.14. No caso de alteracdo do valor do contrato, ou prorrogacao de sua vigéncia, a garantia devera
ser ajustada ou renovada, seguindo os mesmos parametros utilizados quando da contratagéo.

4.15. Na hipotese de suspensdo do contrato por ordem ou inadimplemento da Administracdo, o
Contratado ficara desobrigado de renovar a garantia ou de endossar a apdlice de seguro até a
ordem de reinicio da execug¢édo ou o adimplemento pela Administracao.

4.16. Se o valor da garantia for utilizado total ou parcialmente em pagamento de qualquer
obrigacéo, o Contratado obriga-se a fazer a respectiva reposicao no prazo maximo de 10 (dez) dias
Uteis, prorrogaveis por igual periodo, a critério do Contratante, contados da data em que for
notificada.

4.17. O Contratante executara a garantia na forma prevista na legislagdo que rege a matéria.

4.17.1. O emitente da garantia ofertada pelo Contratado devera ser notificado pelo Contratante
guanto ao inicio de processo administrativo para apuracdo de descumprimento de clausulas
contratuais.

4.17.2. Caso se trate da modalidade seguro-garantia, ocorrido o sinistro durante a vigéncia da
apdlice, sua caracterizacdo e comunicacdo poderdo ocorrer fora desta vigéncia, nao caracterizando
fato que justifigue a negativa do sinistro, desde que respeitados 0s prazos prescricionais aplicados
ao contrato de seguro, nos termos do art. 20 da Circular Susep n° 662, de 11 de abril de 2022.

4.18. Extinguir-se-4 a garantia com a restituicdo da carta fianca, autorizacao para a liberacédo de
importancias depositadas em dinheiro a titulo de garantia ou anuéncia ao resgate do titulo de
capitalizacdo, acompanhada de declaracdo do Contratante, mediante termo circunstanciado, de que
o Contratado cumpriu todas as clausulas do contrato.

4.18.1. A extingdo da garantia na modalidade seguro-garantia observara a regulamentagédo da
Susep.

4.18.2. A Administracdo devera apurar se ha alguma pendéncia contratual antes do término da
vigéncia da apdlice.
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4.19. A garantia somente serd liberada ou restituida apds a fiel execugéo do contrato ou apos a sua
extingdo por culpa exclusiva da Administracdo e, quando em dinheiro, sera atualizada
monetariamente.

4.20. O Contratado autoriza o Contratante a reter, a qualquer tempo, a garantia, na forma prevista
neste Termo de Referéncia.

4.21. O garantidor ndo é parte para figurar em processo administrativo instaurado pelo Contratante
com o objetivo de apurar prejuizos e/ou aplicar sancdes a contratada.

4.22. A garantia de execucédo é independente de eventual garantia do produto ou servigco prevista
neste Termo de Referéncia.

Vistoria

4.23. A avaliacao prévia do local de execucao dos servicos é imprescindivel para o conhecimento
pleno das condi¢des e peculiaridades do objeto a ser contratado, sendo assegurado ao interessado
o direito de realizacdo de vistoria prévia, acompanhado por servidor designado para esse fim.

4.24. Serao disponibilizados data e horério diferentes aos interessados em realizar a vistoria prévia.

4.25. Para a vistoria, o licitante, ou 0 seu representante legal, devera estar devidamente
identificado, apresentando documento de identidade civil e documento expedido pela empresa
comprovando sua habilitagdo para a realiza¢do da vistoria.

4.25.1. O prazo para vistoria iniciar-se-a no dia util seguinte ao da publicacdo do Edital, estendendo-
se até o dia util anterior & data prevista para a abertura da sessdo publica, de segunda a sexta-
feira, das 8 h as 10 h ou das 14 h as 16 h.

4.25.2. Para realizar a vistoria é necessério agendamento pelo e-mail seint.proaes@ufms.br.

4.26. Caso o interessado opte por nao realizar a vistoria, devera prestar declaracao formal assinada
pelo seu responsavel técnico acerca do conhecimento pleno das condi¢cdes e peculiaridades da
contratacéo (Anexo IX)

4.27. A ndo realizacdo da vistoria ndo podera embasar posteriores alegacdes de desconhecimento
das instalagfes, duvidas ou esquecimentos de quaisquer detalhes dos locais da prestagdo dos
servigos, devendo o Contratado assumir os 6nus dos servigcos decorrentes.

Modelo adaptado conforme necessidadel/elaboracdo da unidade demandante - texto na cor
azul.
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arte

Condic¢des Prévias

4.28. Nao existéncia de sancdo que impeca a participacdo no certame ou a futura contratacao,
mediante a consulta aos seguintes cadastros:

4.28.1. SICAF,;

4.28.2. Cadastro Nacional de Empresas Inidéneas e Suspensas — CEIS, mantido pela Controladoria
Geral da Unido (www. portaldatransparencia.gov.br/ceis);

4.28.3. Cadastro Nacional de Condenac6es Civeis por Atos de Improbidade Administrativa, mantido
pelo Conselho Nacional de Justica (www.cnj.jus.br/improbidade_adm/consultar_requerido.php).

4.28.4. Lista de Iniddneos, mantida pelo Tribunal de Contas da Unido — TCU.

4.29. A consulta aos cadastros sera realizada em nome da empresa licitante e também de seu
sécio majoritario, por forca do artigo 12 da Lei n° 8.429, de 1992, que prevé, dentre as sancdes
impostas ao responsavel pela pratica de ato de improbidade administrativa, a proibicdo de contratar
com o Poder Publico, inclusive por intermédio de pessoa juridica da qual seja s6cio majoritario.

4.30. A empresa contratada devera apresentar documentacao relativa a habilitacao juridica,
regularidade fiscal e trabalhista estabelecidos na minuta padrdo da Advocacia-Geral da Uniéo,
conforme art. 62, inciso | e IV da Lei 14.133/21 c/c art. 29 da IN /SEGES/MP n° 05/2017.

4.31. O licitante disponibilizara todas as informacdes necessarias a comprovacao da legitimidade
dos atestados apresentados.

na

5. MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO

Condicdes de execucao
5.1 A execucéo do objeto seguira a seguinte dinamica:

5.1.1. Inicio da execugdo do objeto: A(s) vigéncia(s) dos contratos a serem celebrados apos a
concluséo da licitacdo ocorrerdo conforme conveniéncia administrativa, visto que ha contratos em
vigéncia com diferente datas de celebragéo, conforme tabela abaixo, podendo haver as seguintes
possibilidades:

5.1.1.1. Celebracéo com inicio de execuc¢do apoés conclusao da licitagdo; ou

5.1.1.2. Celebracdo com inicio de execucao em periodo antecipado ao final da vigéncia do atual
contrato; ou

5.1.1.3. Celebrag&o com inicio de execucdo no periodo das férias académicas de 2025.
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Contrato |Objeto [Processo Data de Assinatura |Vigéncia

39/2023 |JCPAQ 23450.000193/2023-09 [05/06/2023 05/06/2023 a 05/06/2025
20/2023 |CPAN 23449.002895/2022-77 |27/03/2023 27/03/2023 a 12/07/2025
51/2022 |Campo Grande [23104.000851/2022-11 [16/03/2022 16/03/2022 a 12/07/2025

5.1.2. Descricdo detalhada dos métodos, rotinas, etapas, tecnologias procedimentos, frequéncia e
periodicidade de execucao do trabalho:

5.1.2.1. A Contratada devera fornecer refeicdes em condi¢des higiénico-sanitarias adequada se
nutricionalmente balanceadas a comunidade universitaria e visitantes da UFMS e sera
responsavel pelos servicos no Restaurante Universitario da Contratante. O cardapio devera ser
planejado e executado conforme as diretrizes do Guia alimentar para a Populacdo Brasileira do
Ministério da Saude vigente durante a execucao do contrato.

5.1.2.2. Faz parte da responsabilidade da Contratada zelar pela conservagdo, boa aparéncia e
higiene do local, dentro dos padrbes exigidos pela fiscalizacdo sanitaria - Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria (ANVISA) e Conselho de Classe de Nutricdo, inclusive a aquisi¢cdo de todo e
qualquer material de limpeza e produtos biodegradaveis.

5.1.2.3. Durante o horario de funcionamento da cozinha e da utilizacdo dos refeitorios, o(s)
nutricionista (s) deve(m) estar presente(s) para acompanhar e orientar as atividades desenvolvidas,
esclarecendo toda e qualquer divida suscitada.

5.1.2.4. O presente Termo de Referéncia (TR) contempla as principais refei¢cdes: café da manha,
almoco e jantar. Segundo a Organizacdo Mundial da Saude (OMS), a ingestdo alimentar média
diaria para um individuo adulto saudavel, calculada através do valor energético total (VET), é
estimada em cerca 2.300 calorias, correspondente ao gasto caldrico do organismo no periodo de 24
horas. As diferentes instituicdes ligadas a salde adotam esse parametro como referéncia para
elaboracao dos cardapios, que devem respeitar os percentuais definidos de macronutrientes,
considerando que as proteinas de alto valor biol6gico devem compor todas as refeicdes na
alimentacdo padrédo, e na alimentacdo vegetariana, contemplar alimentos complementares em
aminoécidos limitantes garantindo assim teores adequados de aminoacidos essenciais e melhor
biodisponibilidade dos mesmos. A quantidade de fibras deve contemplar de 70 a 75% das
recomendacfes diarias para o individuo adulto (25 a 30 gramas/dia) distribuidas nas refeicdes
contempladas no presente edital, garantindo a oferta de refeicdes equilibradas nutricionalmente,
utilizando prioritariamente alimentos in natura e minimamente processados, promovendo a
manutencao, preservacao e minimizacdo de agravos a salde dos comensais assistidos.

5.1.2.5. Seréo de uso comum 0s alimentos in natura e alimentos minimamente industrializados. Os
alimentos processados e ultra processados por terem adicdo de sal, gordura e acgucar, podem fazer
parte do prato desde que em pequenas quantidades e como parte de uma refeicdo baseada em
alimentos in natura e minimamente processados , devendo os industrializados ser utilizados de
maneira esporadica , se aprovado na avaliacao de cardapios e fichas de preparacdo submetidos a
analise . As refeicGes dos cardapios (café da manha, almoco e jantar) deverao ser elaboradas com
produtos que possuam identificacdo da sua origem, bem como 0s registros necessarios a sua
comercializacdo e com a identificacdo de validade dentro do prazo. No ato do recebimento dos
produtos (ato da entrega pelo fornecedor), a Contratada devera se responsabilizar pela avaliagcao
gualitativa e quantitativa dos mesmos, bem como pela selecdo quando se tratar de produtos
hortifrutigranjeiros ou, seguindo critérios pré definidos em Manual de Boas Praticas e em
Procedimento Operacional Padrdo a serem elaborados pela Contratada com base nos ANEXOS Il -
Padréo de Identidade e Qualidade dos Alimentos e ANEXO lll - Orientagdes para Composi¢cao dos
Cardapios. Na inobservancia de quaisquer quesitos relacionados ao recebimento, o produto devera
ser imediatamente devolvido ao fornecedor, o qual devera substitui-lo por outro similar que atenda
as necessidades pré-estabelecidas. No caso de recorréncias, a Contratada fica obrigada a substituir
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o fornecedor em questdo (importante que a Contratada trabalhe com a “Formacdo de
Fornecedores”, mantendo um elenco previamente selecionado de possiveis fornecedores
qualificados a prestacdo do servico nos diferentes tipos de matérias-primas, coibindo possiveis
transtornos por eventuais desabastecimentos).

5.1.2.6 Os cardapios mensais do café da manha, almoco e jantar devem ser encaminhados pela
Contratada via oficio a Contratante para avaliacao pela equipe de acompanhamento por email, com
30 (trinta) dias corridos de antecedéncia de sua execucao.

5.1.2.7. Os cardapios enviados deverdo acompanhar anexo incluindo o valor nutritivo (valor
caldrico, proteinas, carboidratos, lipideos totais e gorduras saturados, fibra alimentar e sédio) de
todas as preparacfes com base nas porcdes descritas neste Termo de Referéncia, incluindo a lista
de ingredientes das preparagfes e suas respectivas Fichas Técnicas de Preparo (FTP), com o
descritivo das técnicas de preparo utilizadas para ser feita a analise. Estas informacg@es, incluindo
registros fotograficos, deverao fazer parte do Manual de Padronizacédo de Preparacdes.

5.1.2.8. O Manual de Padronizacdo de PreparacBes sera o objeto construido a partir das
preparacdes que compordo os cardapios elaborados pela Contratada, apds sua submissédo a
analise, adequacao e aprovacgdo para execucao pela nutricionista da Secretaria de Integracao e
Apoio Estudantil - SEINT, da Diretoria de Assuntos Estudantis (DIAES) da Pré-Reitoria de Assuntos
Estudantis (PROAES) .

5.1.2.9. A construcdo do Manual de Padronizacdo de Preparacdes visa o0 alcance de metas exitosas
de satisfacdo da clientela assistida no RU, considerando uma ampla coletdnea de caracteres
elencados para a classificacdo desses alimentos/preparacfes/refeicbes que fardo parte deste
manual, envolvendo sua composi¢do nutricional, resgate de memdria afetiva, cultura alimentar
tradicional e regional, biodisponibilidade de macro e micronutrientes além das prerrogativas da
gastronomia que remetem ao prazer de sentar-se a mesa em boa companhia e apreciar uma
comida gostosa. A padronizacdo das preparacdes servidas utilizando a técnica de preparo
adequada, a matéria-prima selecionada segundo a finalidade do preparo para despertar todas as
percepcdes sensoriais e a apreciacdo dos caracteres organolépticos dos alimentos permitira
fidelizar nossa clientela pelo motivo certo. A padronizacdo das preparacdes servidas no ambito do
RU devera respeitar a tradicionalidade e regionalidade alimentar do territério sul-mato-grossense,
com alimentos-base da agricultura local e tradicionalmente inseridos na cultura alimentar.

5.1.2.10. A Contratante tera 10 (dez) dias corridos para emitir seu parecer sobre os cardapios e
fichas técnicas das preparacdes com posterior devolucao em até 10 (dez) dias corridos para que a
empresa faca o reenvio apos as adequacgfes solicitadas em parecer e encaminhe oficialmente o
cardapio revisado para aprovacao e posterior publicacao no site da PROAES.

5.1.2.11. A empresa Contratada devera afixar diariamente na entrada do Restaurante Universitario,
em local a ser definido pela Contratante, os cardapios do café da manh&, almoco e jantar,
informando os valores dos nutrientes disponiveis nas porcdes (calorias, proteinas, carboidratos,
teor de lipideos total e saturado, fibras e sédio) e gramatura da por¢cdo de cada preparacdo
contemplada no cardapio. Devera a Contratada realizar a exposicdo, em display de mesa em
acrilico, dos cardapios do café da manh&/almogo/jantar, com a concomitante apresentacao fisica
/montagem do cardapio do dia/refeicdo com respectivas bandeirinhas (espetadas na porcao de
alimento) indicando a caloria de cada item que compfe cada uma das diferentes refeicdes
(ressaltando que o cardapio do almocgo sera distinto do cardapio do jantar). Os alimentos dispostos
no display devem ser representativos da por¢cdo padrdo em consonancia com os critérios de
gramaturas e outros qualitativos estabelecidos no Termo de Referéncia e Manual de Padronizagéo
de Preparac0es .

5.1.2.12. A Comissdao de Acompanhamento acompanhard a execucdo dos trabalhos no
Restaurante Universitario verificando a qualidade do servico prestado e dos alimentos servidos,
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condicdes de limpeza e higienizacdo do ambiente, mesas, equipamentos, pratos, talheres, bandejas
e utensilios, disponibilidade dos alimentos previstos no cardapio e dos complementos, cumprimento
do cardapio divulgado, tempo de espera em filas, qualidade no atendimento, cordialidade e empatia
dos empregados, gerentes e proprietarios da empresa Contratada, entre outros itens, sempre
baseada nas Boas Praticas de Producdo e legislacdes pertinentes. A Comissdo de
Acompanhamento elaborara um Roteiro de Visita e Fiscalizacdo para auxiliar a sua prépria atuacao
e do Gestor do Contrato, que devera receber uma coépia de todos os relatérios e relatara
mensalmente ou sempre que julgar necessario, as atividades realizadas, situacdes e/ou fatos que
julgar importantes.

5.1.2.13. O Gestor do Contrato podera solicitar, mediante pedido expresso, realizacdo de visitas a
Comissdo de Acompanhamento para averiguacdo de situacdes pontuais.

5.1.2.14. Café da manha

5.1.2.14.1. O café da manha devera conter entre 250 e 400 calorias em relagédo ao Valor Energético
Total (VET) de 2.300 (duas mil e trezentas) calorias por dia e cada refeicdo devera corresponder a
faixa de 15 - 20% (quinze a vinte por cento) do VET diario.

5.1.2.14.2. O café da manha devera conter:

5.1.2.14.2.1. Dois (2) tipos de bebidas quentes, o usuario devera escolher uma opcéo do tipo 1
(café ou cha) e uma opcédo do tipo 2 (leite origem animal ou leite origem vegetal); Uma (1) porcao
de panificacdo, o usuario podera optar pelas opc¢bes disponiveis; Um (1) tipo de gordura, o usuario
podera optar por origem animal ou origem vegetal; Dois (2) tipos de complemento, o usuario podera
escolher entre as opg¢des do complemento 1 ou as opg¢Bes do complemento 2 (conforme o
cardapio); Uma (1) porcao de fruta (segundo a época do ano) e; Achocolatado padrdo/vegetariano
estrito (conforme o cardapio), todos conforme descrito na Tabela 1 abaixo.

Tabela 1 - Quantidade minima e especificacdo de alguns dos principais alimentos a serem
servidos prontos no café da manha no restaurante universitario.

Gramatura - Porcédo
Preparacdo Especificacdo - Tipo (conforme cardapio) (pronto para
consumo)
Bebida quente tipo 1 Cafeé 180 ml
(usuario escolhe uma das
opcoes)
. Ché - variados 180 ml
sem acucar
Bebida quente tipo 2 Leite de vaca integral 200 ml
(usuario escolhe uma das
opcodes)
) Leites vegetais variados 200ml
sem acucar
P&o francés (diariamente, como opc¢ao vegetariana estrita) || 1 unidade (50g cada)
P&o francés integral, careca, milho, doce, p&o de Forma
artesanal, etc. (diariamente, como opcéo padréo e 1 unidade (50g cada)
ovolactovegetariana)
Bolos variados 1 unidade (70g cada)
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Tapioca simples, sem recheio

1 porcéo (50g cada)

Cuscuz

1 porcéo (70g cada)

Mingau (padré&o/ovolactovegetariano e vegetariano estrito)

1 porcéo (200ml cada)

Canjica (padrao/ovolactovegetariano e vegetariano estrito)

1 porcéo (200 ml cada)

Arroz doce (padréo/ovolactovegetariano e vegetariano
estrito)

1 porcéo (200 ml cada)

P&o de queijo

1 porcéo (50g cada)

Complemento 1 (usuario
escolhe uma opcéao)

opc¢ao padraolvegetariano

Manteiga 15¢g
Gordura (usuario escolhe
entre as opgoes) Creme vegetal ¢/ no minimo 80% de lipidio (vegetariano 15
estrito) g
Frango desfiado, carne moida ou desfiada 509

Queijo Mucarela

409 (2 fatias)

Queijo Minas

40g (1 pedaco médio)

Ovos mexidos (diariamente)

50g

logurte natural ou iogurte com adi¢éo de frutas ¢/ no maximo
de 2 a 3 ingredientes (sem agucar)

porcdo individual (1
unidade com, no

escolhe uma op¢ao)

opcao vegetariano estrito

minimo, 90g)
Pasta salgada (amendoim, requeijdo de ervas, beterraba, 50
guacamole, homus, lentilha, tahine, etc.) 9
Pasta doce (geleia amendoim, cacau, aveld, etc.)
Complemento 2 (usuéario 509

sem acucar

Bebida lactea vegana

sem acucar

porcéo individual (1
unidade com no
minimo 90g)

Frutas (variar de acordo
com sazonalidade)

Fruta da estacéo (inteira)

1 unidade com casca
(gramatura minima:
1509)

Fruta fatias sem casca

1 unidade (gramatura
minima: 150g9)

Salada de frutas

1509

Achocolatado

sem acucar

Chocolate em p6 soltvel (padrao/vegetariano estrito -
minimo 36% de cacau)

para 200 ml (20g)

5.1.2.15. Sobre as frutas

5.1.2.15.1. O peso considerado refere-se a parte comestivel da fruta (polpa).
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5.1.2.15.2. Frutas como abacaxi, meldo, melancia, manga e mamao podem ser servidas sem casca
, acondicionadas em embalagens biodegradaveis, mantidas sob refrigeracdo durante a
distribuicdo, assegurando padrées minimos das boas praticas de manipulacéo dos alimentos.

5.1.2.15.3. Laranja s6 podera ser distribuida na forma inteira sem casca e/ou picada (embalada e
acondicionada em vasilhas biodegradaveis).

5.1.2.16. Observacdes

5.1.2.16.1. No item panificagdo, as op¢Bes extras* (bolos, tapioca, roscas hlingara, mingau, canjica,
arroz-doce e pao de queijo) deverdao compor o cardapio, além dos paes, no minimo, 1x/semana,
dentro da quantidade de porcdes totais estabelecidas para o item e 2x/més: (pdo de batata, de
milho, de abo6bora, pdo de forma, pdo doce ou careca).

5.1.2.16.2. Se o leite for do tipo pasteurizado, devera ser fervido.
5.1.2.16.3. Complementos: Oferecer opgdo padrdo e vegetariana estrita.

5.1.2.16.4. Os iogurtes integral e com sabor devem ter no maximo 2-3 ingredientes na composicao
respectivamente.

5.1.2.16.5. Se necessério, servir leite vegetal sem adi¢do de vitamina D.

5.1.2.16.6. Devera ser oferecida a opcdo de leite frio e esse devera ser do tipo UHT ou
pasteurizado fervido e resfriado.

5.1.2.16.7. Os liquidos deverdao ser preparados sem adicdo de aclUcar e deverdo ser
disponibilizados aclcares e adocante (a base de xilitol) na distribuicéo.

5.1.2.16.8. Devera ser disponibilizada agua em mesa de apoio para livre consumo caso ndo haja
bebedouro disponivel.

5.1.2.16.9. No item complemento 1, as opc¢Oes de frios e laticinios (presunto, mucarela, queijo
Minas, queijo prato, ricota temperada) deverdo compor o cardapio, no minimo 2x/semana € 0vos
mexidos deverao compor o cardapio diariamente, ja os produtos carneos (frango desfiado, carne
moida ou carne desfiada ao molho refogado) deverédo ser contemplados no cardapio no minimo 1x
/semana;

5.1.2.16.10. No item complemento 2, as opcdes de pastas salgadas e pastas doces deveréo
compor o cardapio diariamente, no minimo 1 (um) tipo de cada, ou seja, 1 (uma) pasta doce e 1
(uma) pasta salgada.

5.1.2.16.11. No item complemento 1 e 2, o iogurte natural ou com adi¢do de frutas e o iogurte
vegano, deverado ter em sua composicdo, no maximo, de 2 (dois) a 3 (trés) ingredientes, sem adi¢cédo
de acucar, devendo ainda compor o cardapio 1x/semana outras bebidas lacteas(como coalhada,
leite fermentado, vitamina de frutas), e nas opg¢des padréo vegetariana e vegetariana estrita 2x/més,
(com excecédo de compostos lacteos que devem ser evitados).

5.1.2.16.12. Queijos devem ser fatiados, em fatiador de frios industrial e servidos em porcdes
individuais de no minimo 40g.

5.1.2.17. Almoco e Jantar

5.1.2.17.1. O almoco e jantar deverdo conter de 700 (setecentas) a 900 (novecentas) calorias com
a seguinte distribuicdo de macronutrientes: 55 a 65% de carboidratos, 12 a 20% de proteinas e 15 a
30% de lipideos, dos quais, no maximo, 10% das gorduras totais podem ser compostas por

15de 77



UASG 154054 Termo de Referéncia 370/2024

gorduras saturadas. O quantitativo de fibras por refeicdo deve contemplar entre 7 a 10 gramas e o
valor de sodio ndo deve ser superior a 1g.

5.1.2.17.2. Considerando que a mesma clientela se beneficiara das refeicbes servidas, é essencial
gue os cardapios do almogo e do jantar sejam distintos e sem repeticdo de preparacdes. Assim, no
planejamento dos cardapios, ndo podera apresentar repetices dos tipos de proteinas e das
mesmas preparacdes servidas nas principais refeigcbes (considerando almogo e jantar) no mesmo
dia e em dias subsequentes. Segundo os preceitos basicos da gastronomia, deve-se evitar a
monotonia alimentar (uso dos mesmos ingredientes, matérias-primas ou preparacfes) e a
monotonia de cor. Por exemplo, evitar uma predominancia de cor no cardapio de uma mesma
refeicdo, como um prato todo alaranjado ou amarelo: farofa de cenoura, ab6bora refogada, frango
empanado e de sobremesa curau. Deve-se ainda considerar a inclusdo de preparacdes regionais
de modo a respeitar a identidade e a cultura alimentar regional, como sopa paraguaia e arroz
carreteiro.

5.1.2.17.3. O almoco e o jantar sera composto por: saladas, prato principal (op¢do padrao,
vegetariana e vegetariana estrita), guarnicao (opcdo padrdo, vegetariana e vegetariana estrita),
prato base, sobremesa e complementos observando-se as seguintes caracteristicas e frequéncias,
como ilustrado no Anexo Il (Padrdo de ldentidade e Qualidade dos Alimento) e Anexo Il
(Orientacdes para Composi¢do dos Cardapios).

5.1.2.18. Saladas

5.1.2.18.1. Serdo servidos 3 (trés) tipos de saladas diariamente no almog¢o e no jantar. Seréo
compostas por verduras de folha cruas, legumes (diversificar entre cozidos e crus), e frutos; sendo
observada a frequéncia de: 26x/més folhas (um tipo de alface + um vegetal folhoso verde escuro), e
26x/més legumes (minimo de 02 tipos diferentes de Vegetal A e 02 tipos diferentes de Vegetal B,
por refeicdo) e 26x/més salada de tomate como ingrediente predominante ou exclusivo. Uma vez
por semana sera servido um tipo de salada elaborada (salpicéo, tabule, caponata) em substituicao
a salada composta por legumes. Todos componentes podem ser distribuidos em apresentacéo
individual ou ndo, sem com isso caracterizar uma salada composta. Vide Anexo Il (Padrédo de
Identidade e Qualidade dos Alimento) e Anexo Il (OrientacBes para Composicao dos Cardapios).

5.1.2.18.2. A apresentacdo das saladas deve ser composta por legumes e vegetais folhosos
cozidos e crus, ficando proibida a apresentacdo com uma Unica forma de preparo, por exemplo: a
cenoura pode ser apresentada crua ralada ou cozida; o repolho pode compor a salada na forma
repolho cru ou conserva de repolho ou ainda numa salada composta, adicionado de maionese,
graos e frutas, por ex.: repolho verde, abacaxi e maionese.

5.1.2.18.3. A proporcdo dos ingredientes nas saladas compostas serd avaliada pela Contratante
mediante a apresentacdo das fichas técnicas e analise sensorial. Saladas compostas com frutas
devem apresentar um per capita minimo de 20g de parte comestivel da fruta.

5.1.2.18.4. Saladas que incluem brdcolis, couve-flor, vagem, milho e outras conservas deverao
apresentar proporcdo minima de 25% do peso da preparacdo. Exemplo: salada de cenoura e
vagem cozidas deve conter, no minimo, 75% de cenoura cozida e 25% de vagem cozida.

5.1.2.19. Prato Principal

5.1.2.19.1. Carnes bovinas, suinas, aves, peixes e embutidos, ndo sendo permitida a mesma forma
de preparo dos itens na semana, sendo observada a frequéncia de 26x/més: carnes bovinas - 11x
/més (4x/més bife, 4x/més cubos ou iscas, 3x/més carne moida); aves - 8x/més (4x/més coxa com
sobrecoxa ou sobrecoxa, 4x/més filé de peito de frango); peixes - 2x/més; suinos - 3x/més;
linguicas - 2x/més.
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5.1.2.19.2. Ovos sao permitidos apenas como complemento da preparacdo de carnes, ndo sendo
permitido servir apenas preparacdes a base de ovos ou linguicas. O cardapio devera seguir a
distribuicdo semanal e mensal de opcdes de carnes. Os cortes de carnes aceitos para as
preparacoes estdo ilustrados no Anexo Il (Padréo de Identidade e Qualidade dos Alimento) e Anexo
Il (Orientacbes para Composicdo dos Cardapios).

5.1.2.20. Opcéao vegetariana

5.1.2.20.1. Preparacdes a base de soja em gréo e proteina texturizada (estrogonofe, carne de soja,
escondidinho, torta salgada, quibe assado, alméndegas, refogados com vegetais); preparacdes a
base de leguminosas como feijdes, lentilhas, ervilhas e grdo-de-bico (hambuirgueres, croquetes,
almoéndegas, quibe) e; preparacbes a base de legumes (massas com legumes: macarrao com
legumes, pastel com recheio de legumes, lasanha recheada de legumes, panquecas com recheio
de legumes), sendo observada a frequéncia de: 26x/més (10x/més a base de soja, 8x/més a base
de leguminosas e 8x/més a base de legumes ou vegetais).

5.1.2.20.2. Ovos e queijos serdo considerados como complementos das porgdes proteicas das
preparacdes, ndo sendo permitido servir exclusivamente preparacdes a base de ovos e queijos.
Sempre que se forem inclusos ingredientes de origem animal na porgdo proteica vegetariana
devera ser disponibilizada preparacdo opcional estritamente vegetal para atender aos usuarios
veganos. Ver frequéncia de composicao de cardapio vegetariano no Anexo Il (Padréo de Identidade
e Qualidade dos Alimento) e Anexo Il (Orientacdes para Composicao dos Cardapios).

5.1.2.21. Guarnicdes

5.1.2.21.1. Preferencialmente legumes e verduras refogados, assados, grelhados ou cozidos
(apresentacdo simples ou na composicao de outra preparacao), sempre preferindo op¢des com
indice glicémico-IG e a carga glicémica-CG mais baixos; além de farofas, purés e massas, sendo
observada a frequéncia de: 14x/més legumes ou verduras, 4x/més farofa ou puré ou creme ou
souflé, 2x/més polenta ou cuscuz ou pirdo, 2x/més tubérculos e 4x/més massas ou tortas; todos a
base de alimentos in natura e minimamente processados.

5.1.2.21.2. Quando a guarni¢ao incluir ingredientes de origem animal devera ser disponibilizada
preparacdo opcional de origem estritamente vegetal para atender aos usuarios veganos. Vide
Anexo Il (Padrdo de Identidade e Qualidade dos Alimento) e Anexo Ill (Orientagbes para
Composicao dos Cardapios).

5.1.2.22. Prato Base

5.1.2.22.1. Arroz branco, arroz integral e feijdo, sendo observada a frequéncia de 26x/més cada
prato base. De acordo com cardapio, poderéo ser servidas preparacdes alternativas elaboradas dos
pratos base padrdo, como por ex: arroz carreteiro, galinhada, risoto; e vegetariano como arroz de
forno (acrescido de um ou mais vegetais), como também feijoada e outros da culinaria tradicional e
regional.

5.1.2.23. Sobremesa

5.1.2.23.1. Ser& obrigatoriamente frutas in natura, como: laranja, mexerica, banana, caqui, maca,
manga, meldo, mamao, melancia, abacaxi ou frutas da estacdo, sendo observada a frequéncia de
26x/més.

S

5.1.2.23.2. Fica proibida a oferta de doces, mesmo que concomitante a oferta de frutas, com
excecdo de datas comemorativas (Pascoa, Dia das Maes, Corpus Christi, Festa Junina, Dia dos
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Pais, Primavera, Independéncia do Brasil, Nossa Sr2 Apd?, Proclamacdo da Republica, inicio ou
encerramento do semestre, entre outros), quando sera disponibilizada alternativa a sobremesa do
cardapio que devera ser um doce, permanecendo a proibicdo do uso de ultraprocessados.

5.1.2.23.3. A Contratada devera encaminhar a sugestdo de sobremesa para compor o cardapio nas
datas comemorativas para avaliagdo e aprovacao da Contratante.

5.1.2.23.4. Prepara¢des doces com boa qualidade sensorial (mousses, pudins, manjares, pavés,
entre outras), devem ser planejadas de acordo com datas comemorativas e encaminhadas a
contratante para aprovacao, apos degustacgéo.

5.1.2.23.5. Deve ser acompanhada das fichas técnicas, com informacdo da por¢cdo padrdo. Aos
usuarios do Restaurante Universitario deve ser garantida a op¢édo de fruta quando o0 mesmo nao
optar pelo doce;

5.1.2.23.6. A porc¢éo da sobremesa deve respeitar a gramatura minima de 150g.
5.1.2.24. Agua filtrada

5.1.2.24.1. Disponivel a vontade, sendo proibida a oferta incluida nas refeicées de suco artificial e
bebidas adocadas (com acucar e edulcorantes).

5.1.2.25. Complementos

5.1.2.25.1. Cada refeicdo devera ser acompanhada de, no minimo, (um) 1 guardanapo de papel
nao reciclado, azeite de oliva extra virgem (com acidez maxima menor que 0,5), vinagre de vinho
tinto ou vinho de fruta, (uma) 1 op¢édo de molho para salada, sal em sachés de 1g, palito de madeira
embalado individualmente, e talheres embalados individualmente (garfo, faca e, quando necessario,
colher), a serem utilizados pelo comensal.

5.1.2.26. Condimentos

5.1.2.26.1. Sera utilizado basicamente temperos naturais, frescos ou minimamente processados,
sendo permitido o uso racional de processados como extrato ou molho de tomate em conserva ou
enlatados;

5.1.2.26.2. E proibido o uso de ultraprocessados como caldos de carne, de legumes ou frango e
outros similares contendo substancias prejudiciais a saide como glutamato monossaédico e/ou
gordura vegetal hidrogenada em sua composicéo, no preparo dos alimentos.

5.1.2.26.3. Molhos prontos, como shoyo, barbecue, catchup, mostarda e molho de pimenta, devem
ter sua composicdo e sabor aprovados pela Contratante, e devem sempre que possivel serem
ofertados em por¢gBes que induzam a parciménia do usuario, como embalagens individuais ou
embalagem em tamanhos grandes em apenas um ponto do restaurante. Os produtos sempre
deverao ser disponibilizados em suas embalagens originais garantindo a seguranca e procedéncia
do produto.

5.1.2.26.4. No cotidiano das etapas de pré-preparo e preparo sera utilizado basicamente: alho,
tomate, cebola, pimenta, pimentédo, cheiro-verde, liméo (in natura), temperos desidratados como
orégano, paprica, agafrdo, tomilho, lemon pepper, alecrim, especiarias como canela (p6 e rama),
cravo-da-india, noz-moscada, sementes de linhaca, de gergelim, de chia, vegetais desidratados
para o preparo de chas sob infusédo ou decoccdo como erva-doce, cidreira, hibisco, cha-mate,
capim-limao, lim&o-siciliano, cravo da india, anis-estrelado, cha-preto, cha-verde, cha branco e

alecrim. No preparo dos alimentos é obrigatoria a aplicacdo correta das técnicas dietéticas da
culinéria e gastronomia, preservando as caracteristicas da preparagéo conforme o cardapio.
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5.1.2.27. Porc¢des

5.1.2.27.1. E obrigatéria a disponibilizacdo de balancas ao lado das estacdes onde os alimentos
serdo servidos, em namero suficiente para que o comensal possa pesar e conferir o peso do
alimento servido, sem a obstrucéo do fluxo da distribuicao;

5.1.2.27.2. Os itens prato base, guarnicdo, salada e complemento serdo servidos pelos proprios
usuarios, ficando estes a vontade para repetir tais itens;

5.1.2.27.3. A sobremesa e a guarni¢éo podera ser servida por colaborador da empresa Contratada.

5.1.2.27.4. A porcéo do prato principal (opcdes proteica padréo, vegetariana e ovolactovegetariana)
podera ser servido a parte em recipiente definido previamente, porcionada por colaborador da
empresa Contratada de acordo com Tabela 2 abaixo (gramaturas padronizadas conforme a
composicao nutricional dos alimentos e Manual de Padronizacédo de Preparacdes);

5.1.2.27.5. Os alimentos prontos deverdo ser fornecidos aos usuarios do Restaurante Universitario
em por¢cdes que atendam, no minimo, as gramaturas estabelecidas na Tabela 2, conforme as
caracteristicas da matéria-prima utilizada e a técnica de preparo adequada.

Tabela 2 - Quantidade minima e especificacdo de alguns dos principais alimentos a serem
servidos prontos no almoco e no jantar no restaurante universitario.

Gramatura
- Porgcao

Preparacao Sugestoes Composicao do Cardapio

(pronto
para
consumo)

Folhas

Alface, couve, espinafre, agrido, ricula, repolho
cruas (409g) P 9 P

Tipos de saladas:

Ic_reugsugg;) Cenoura, beterraba, pepino, rabanete, tomate * Pode haver acréscimo de
frutas secas, graos, sementes,
Legumes dentre outros.
cozidos Beterraba, chuchu, cenoura, couve-flor, quiabo
(80g) 1. Pelo menos um tipo de
alface com outro folhoso
escuro e tomate (cortes
diversos);
2. Pelo menos dois tipos de
Salada: 3 hortaligas ou outro vggetal
N servidos crus e cozidos
?pgoes (conforme cardéapio), por
diferentes exemplo: minimo 2
Saladas (dois) yegetais tipo A e 2 (dois)
elaboradas Salpicéo, caponata, tabule, sunomono vegetais tipo B;
(100g)

3. Pelo menos um tipo de
salada elaborada: maionese,
salpicéo, tabule, macarrao,
gréos, sementes, frutas,
oleaginosas, etc.

*Servir uma opcao de
molho para salada
(diariamente).
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Prato
Proteico
Padrao

Bovina:

180g

2 unidades
grandes =

Almoéndega ao molho

Carne bovina fresca ou
resfriada (Acém, paleta,

180g

2 unidades
grandes =

Bolinho de carne (kibe, croquete)

musculo, peixinho, patinho,
contrafilé, alcatra, coxao mole,
coxao duro, lagarto), carne

2 % colh.
arroz
cheias
=180g

Carne moida refogada

1 concha
média =
180g

Isca/cubo de carne ao molho

1 concha
média =
180g

Strogonoff de carne

1 concha
média =
180g

Carne de panela

1 concha
média =
180g

Picadinho

1 unidade
grande
(1809)

Bife grelhado/frito

1 unidade
grande
(1809)

Bife a milanesa*

1 unidade
grande
(1809)

Bifé a rolé*

elaboradas (ex: empanados e a

suina, aves ou peixes, inclusive

hamburguer e alméndega

(refogados, grelhados ou
assados).

Informacéao técnica geral:

1. sem osso e sem molho:
180g

2. sem 0sso e com molho:
2009

3. com osso e sem molho:
250g

4. com osso e com molho:
280g

*considerar 0s acréscimos na
gramatura final da por¢éo em
caso de preparacoes

rolé e assemelhados) .

Aves:

2 unidades
pequenas
=180g

Filé de peito/sassami grelhado

1 unidade
grande =
300g

Coxa assadal/frita/cozida

1 unidade
grande =
2509

Sobrecoxa assadal/frita/cozida

Porgédo c/ 6
unidades =
2509

Coxa da asa assada/ao molho

2. com 0sso e com molho:

Fresco/resfriado (Filés/cortes
de peito, coxa c/sobrecoxa,
sobrecoxa, coxinha da asa).

Informacao técnica geral:

1. sem osso e com molho:
250g

300g

Suina:

2 unidades
médias =
180 a 200g

Bisteca grelhada

1 fatia
média =
180 a 220g

Lombo cozido/assado

1. sem osso e com molho:

Bisteca, lombo, paleta.

Informacao técnica geral:

200g
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Prato
Proteico
Vegetarian
0

2 unidades Paleta cozida/assada
médias = 2. com osso e sem molho:
180 a 200g 2209
Peixes:
1filé
grande = Posta ao molho/frita o
Pescada, tilapia, merluza,
220g :
- sardinha.
1filé
grande = Isca frita
220g
1 filé Informacéao técnica geral:
grande = Filé ao molho
2209 1. sem molho 220g
1 concha o 2. com molho 240g
grande = Filé frito ao molho
2209
Feijoada:
Paleta: 35¢g
Charque: 35¢g
2509 = I o
sendo 64% Preparacao a base de feijao preto e carnes salgadas e Lombo suino: 35
de CAmeos frescas, bovina, suina e embutidos, preparada com -390
e 36% de musculo, charque, F:ospela suina, bacon, lombo suino e Costelinha suina defumada: 20g
o linguica calabresa.
feijao
Bacon: 10g
Linguica calabresa: 259
Prato misto:
250g = no
minimo s .
Preparacdo a base de legumes ou leguminosas e
80% de ) : i
. cereais e carnes salgadas, bovina, embutidos.
proteina
cozida
2 . . o
unidades = Hamburguer de Iegume~s ou dg soja ou de feijdo ou de 1. Leguminosas: Feijées - tipo 1
150g gréo de bico. (preto, carioca, rajado, roxo,
. - jalo, branco); Soja - grupo 1,
L5 unidade . . N : )
- 150g Abobrinha recheada com legumes/vegetais/graos. classe amarela; Lentilha - tipo
1, classe grauda; Grao de Bico
1/2_ . ) - tipo 1.
unidade = Berinjela recheada com legumes/vegetais/graos.
1509 2. Quinoa - Proteina texturizada
4 col. de de soja/Graos/Brotos
servir = Carne de soja acebolada. /Leguminosas.
150g _ _
1509 Estrogonofe de proteina texturizada de soja(PTS). s Me_lssas/farmhas para Quibes
- - - [farinhas de castanhas e de
150g Quibe de soja(PTS)/ Empadao.

Cereais para tortas proteicas
(Quiches, Empadéo, entre
outros)/farinha de mandioca

[/farinha de trigo p/estrutura de
base de outras preparacdes

(molhos: branco ou Bechamel

utilizados como base, por
exemplo de Bobo, soufflés,
Cremes e caldos, outros).
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3. Sementes: chia, linhaca,
gergelim, abodbora.

1509 Strogonoff de Seitan (glaten do trigo).
4. Vegetais: Cogumelo, Jaca.

5. Oleaginosas: Pastas de
Amendoim, Tahine, Abacate,

Coco, Azeite de Oliva extra
virgem (acidez maxima: até 0,5).

*Ovolactovegetariano : Além

dos anteriores, queijos, tofu,

ovos, creme de leite com no
minimo 17% de lipideo.

Legumes e Souflé, assado, caponata, Farofas, refogado. Produtos hortifrutigranjeiros:
Verduras minimo de 30% provenientes
(1209) Tortas, Purés, Polenta, Cuscuz, Pirdo, Guisado. da agricultura familiar
(Legumes, verduras,
tubérculos, frutos, cruciferos,
outros).

Farinha de mandioca torrada
/crua;

Farinha de milho/Flocos de
milho;

Farinha de trigo - Tipo 1

Guarnicao especial;
Bolinho, croquete, quibe, pizzas, omeletes.
Massa . .

Farinha de trigo - comum;

Seca - .
120 Nhoque, lasanha, empadéao, penne, talharim,
(1209) espaguete, panqueca. Fuba de milho/Polentina
IMilharina;

Aveia em flocos (finos/médio)
/Farinha de Aveia;

Farinha de Castanhas, cereais
e sementes (de coco, de arroz,
de castanha do Para, de
castanha de caju, de linhaca,
de gergelim).

5 colh. de
arroz Tipo 1 (longo e polido) e arroz

Arroz i Self service .
cheias = integral.

250g

Feijao 5 N
cozido mcéodr:zsa_s Self service Tipo 1 (preto, carioca, rajado,
(50% de N roxo, jalo, branco).

150g
caldo)

Utilizar preferencialmente a
fruta da época (sazonalidade).

Fruta . .
Sobremesa unidade ou corte in natura .
Quando sem casca, devem

(1509)
ser embaladas com material
biodegradavel transparente.
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Saché de azeite de oliva extra
Azeite 4 mi virgem (acidez max.0,5) com 4
ml.
Sal 1g Saché: Refinado iodado com 1g.
. Saché: de vinho tinto ou de
Vinagre 4 mi ~
maca.

* O molho caseiro para as saladas deve conter em sua composicéo ervas frescas ou desidratadas,
frutas citricas (suco), vinagre, azeite, mel, maionese e/ou outros condimentos sem adicdo de sal:
volume minimo de 25 ml.

5.1.2.29. A aquisi¢éo dos produtos a serem utilizados na preparacdo das refeicdes pela Contratada
sera feita contemplando prioritariamente os produtores rurais da agricultura familiar e os oriundos
de projetos da Contratante relacionados a sustentabilidade, trabalho e renda (quando por ela
oferecidos), respeitadas sequencialmente as condi¢cdes de preco e qualidade dos demais
fornecedores, sendo obrigatério a aquisicdo minima de 30% (trinta por cento).

5.1.2.30. O manuseio dos alimentos e as preparacfes deverdo obedecer ao Manual de Boas
Praticas (MBP), conforme Portaria n.° 1.428/MS de 26/11/93, Portaria SVS/MS n.° 326 de 30/07
/1997 e Resolugdo RDC 216 de 15/09/04, ao Procedimento Operacional Padronizado (POP),
conforme a Resolucdo n.° 275 de 21/10/2002 da ANVISA do Ministério da Saude e a Portaria n° 46
de 10/02/1998, do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento - MAPA, onde discorre sobre
uso da ferramenta de controle sanitario APPCC - Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle,
que deve ser implantada gradativamente, dentre outras legislacbes pertinentes em vigor,
adequando-o a execucao do servico da Unidade objeto do contrato, cujas copias deverdo ser
entregues a Contratante (Comissdo de Acompanhamento) em até 30 dias Uteis da abertura do
Restaurante Universitario ao publico.

5.1.2.31. O Manual de Boas Praticas de Producao (MBP) devera ser submetido a Secretaria de
Vigilancia Sanitaria do municipio de campo Grande ou do Estado de Mato Grosso do Sul pela
Contratada para aprovacao (com o devido numero de registro na Agéncia Nacional de Vigilancia
Sanitaria - ANVISA) e posterior apresentacdo e aceite pela Contratante (Comissao de
Acompanhamento e/ou profissional responsavel pela Fiscalizagcdo Técnica). Este documento
somente sera aceito pela Contratante apos sua aprovacédo pela ANVISA, onde sera creditado para
seu uso como balizador do processo de fiscalizacdo do cumprimento das obriga¢gBes firmadas no
Termo de Referéncia, a partir de sua implantacdo. A cada etapa da implantacdo do Manual de Boas
Praticas deve ser reportada a Contratante e a cada atualizagdo o mesmo deve ser submetido a
ANVISA para aprovacao e atualizacdo dos registros de acreditacdo de todos os procedimentos
técnicos ali descrito.

5.1.2.32. A Contratada devera implantar as Boas Praticas de Fabricacdo e os Procedimentos
Padréo de Higiene Operacional- PPHO , sendo este um requisito das Boas Praticas, considerados
um ponto critico no setor de alimentos, devendo manter os registros operacionais em “planilhas de
monitoramento, rastreamento e verificacdo” devidamente assinados e datados pelo responséavel
técnico do estabelecimento, para a certificacdo e garantia de sua implementacgéo pela comisséo de
fiscalizacdo. De acordo com a portaria n° 46 de 10 de fevereiro de 1998,do ministério da
Agricultura e Abastecimento- MAPA, o APPCC (Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle) é
uma ferramenta de Gestdo de Qualidade e Seguranca do Alimento, que identifica as falhas, avalia e
controla os perigos e riscos do processo de transformacao do alimento, impedindo que o produto
ndo conforme chegue ao consumidor final.
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5.1.2.33. A Contratada podera buscar junto as Empresas Juniores e Incubadora da Contratante,
projetos para cumprimento ou adequacdo as condi¢cBes estabelecidas no Termo de Referéncia e
Seus anexos.

5.1.2.34. Todos os funcionarios da Contratada deverdo trabalhar uniformizados, utilizando
equipamentos de protecao individual (EPIs) e coletivos exigidos pelo Ministério da Saude e pelo
Ministério do Trabalho e aqueles que trabalham diretamente com o publico deverdo portar cracha
de identificacdo, fornecidos pela Contratada, gratuitamente.

5.1.2.35. Todos os funcionérios da Contratada devem realizar exames médicos periodicos segundo
legislagdo vigente do MTE NR7.

5.1.2.36. Ser& obrigatéria a comercializacdo PARALELA de agua, cafés, capuccinos, agua de coco,
sucos naturais, doces caseiros, biscoitos caseiros, salgados assados e lanches elaborados com
alimentos in natura ou minimamente processados, com precos compativeis com o mercado. N&o
se confunde tal exigéncia com instalacdo de lanchonete, de forma que o espaco de fornecimento é
o respectivo Restaurante Universitario.

5.1.2.37. E expressamente proibida a venda de produtos alimenticios que em sua composicao firam
a descricdo qualitativa de alimentacao saudavel, por caracterizar produto composto por quantidade
significativa de agUcar, gordura e sodio. E expressamente proibida a venda de produtos alimenticios
ultraprocessados, devido ao impacto direto a saude, aumentando as Doencas Cronicas N&o
Transmissiveis (DCNT) e Obesidade.

5.1.2.38. A contratada devera apresentar a relacdo de equipamentos, utensilios, insumos, material
de limpeza/higienizac¢édo, géneros alimenticios in natura e minimamente processados, de acordo
com cardapio e elenco dos produtos disponibilizados no menu do servico de comercializacdo
paralela.

5.1.2.39. As fichas técnicas de preparo (FTP) de cada produto a ser comercializado como pequenas
refeicdes ou lanches, deverdo ser submetidas a apreciacdo da Secretaria de Integragdo e Apoio
Estudantil - SEINT para analise técnica, sugestdo de adequacdo e aprovacgdo final para a
comercializacao efetiva, integrando o Manual de Padronizacéo de Preparacgdes.

5.1.2.40. A Contratada devera apresentar o cardapio com o elenco do menu oferecido e a
precificagcdo praticada em sua comercializagdo. Este deve conter o descritivo de todos os
ingredientes que compdem cada lanche ofertado ou produto final elaborado. Cada produto ou
receita elaborada deve apresentar etiqueta contendo relagdo de ingredientes, valor cal6rico, de
macronutrientes, data de preparo e validade estimada com base no “tempo de prateleira”,
instrucdes sobre conservacgao, preparo e uso, quando for o caso e nimero de registro na ANVISA.

5.1.2.41. E terminantemente proibida a comercializagéo de bebidas alcoolicas, energéticos, artigos
de tabacaria, medicamentos em geral, bilhetes lotéricos, jogos de azar, maquinas caca-niquel e
substancias que causem dependéncia fisica e/ou psiquica (Lei n.° 11.343, de 23 de agosto de
2006, e suas possiveis alteracoes).

5.1.2.42. Toda a legislagéo pertinente a ciéncia da nutricdo e alimentacdo e & ANVISA, subsidiara a
construcdo do Instrumento de Mensuracdo de Resultados (IMR) referentes a comercializacéo
paralela e ao fornecimento das principais refeices, caracterizada pela venda de alimentacao
saudavel na forma de pequenas refeicdes e/ou lanches e a fiscalizacdo do cumprimento das
tratativas pactuadas neste Termo de Referéncia.
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5.1.2.43. O membro da comunidade universitaria que preferir trazer seu proprio alimento ou
marmita e utilizar o refeitério do restaurante universitario para realizar suas refeicoes PODERA
FAZE-LO, lembrando que a empresa fica desobrigada de oferecer bens como talheres, pratos ou
guardanapos.

5.1.2.43.1. Para a Cidade Universitaria, o refeitorio 2 sera utilizado para essa finalidade, sendo que
0s usuarios nao pagantes nao terdo acesso ao refeitorio 1 (local em que estédo os balcdes com os
alimentos). O refeitério 2 também podera ser utilizado pelos usuarios com tickets, sendo que, uma
vez acessado os balc6es com os alimentos que sao servidos e dirigindo-se ao refeitério 2, os
mesmos ndo poderao retornar ao refeitério 1, ou seja, havera um fluxo de méo Unica.

5.1.2.43.2. A Contratada podera abordar em situacGes excepcionais de extrema lotacdo dos
refeitérios 1 e 2, de forma polida e respeitosa, e pedir que quaisquer usuarios, que tenham
terminado sua refei¢cdo, cedam o lugar ou espacgo para que outros usuarios que estejam esperando
facam sua refeicao.

5.1.2.43.3. Fica da mesma forma estabelecido que nenhum acesso aos alimentos fornecidos e
outros objetos deste contrato podera ser usufruido pelo membro da comunidade universitaria que
nao possuir o ticket de alimentacdo, neste contexto.

5.1.2.44. A Contratante ficara responsavel pela disponibilizacéo de aparelhos micro-ondas para que
gualquer membro da comunidade universitaria possa aquecer suas refeicdes, se assim desejarem,
sendo que a CONTRATADA devera arcar com os custos do consumo de energia elétrica,
higienizacao e inclusive manutencao dos micro-ondas que serdo disponibilizados no saldo do
restaurante universitario. A manutencdo técnhica em eventual defeito/falha sera de
responsabilidade da CONTRATADA.

5.1.2.45. Fica a Contratada obrigada a guardar diariamente amostras de todos os pratos prontos
elaborados no Restaurante Universitario, acondicionadas em embalagens estéreis, lacrados e
identificados com nome da preparacéo, refeicdo e data de producdo. Todos os alimentos prontos
para consumo devem ser colhidos na segunda hora do tempo de distribuicdo, utilizando-se os
mesmos utensilios empregados na distribuicdo e seguindo o método de coleta conforme
preconizado pela Portaria do Centro de Vigilancia de Sanitaria da Secretaria de Estado da Saude
do Estado de Sao Paulo, de nimero 5, de 09 de abril de 2013:

5.1.2.45.1. Identificar as embalagens higienizadas ou sacos esterilizados, ou desinfetados, com o
nome do estabelecimento, nome do produto, data, horario e nome do responsavel pela coleta;

5.1.2.45.2. Proceder a higienizacdo das maos;

5.1.2.45.3. Abrir a embalagem ou o saco sem o tocar internamente nem o soprar;
5.1.2.45.4. Colocar a amostra do alimento (minimo de 200 gramas);

5.1.2.45.5. Retirar o ar, se possivel, e fechar a embalagem;

5.1.2.45.6. Temperatura e tempo de guarda dos alimentos:

5.1.2.45.6.1. Alimentos que foram distribuidos sob refrigeracdo devem ser guardados no maximo a
quatro graus Celsius, por setenta e duas horas, sendo que alimentos liquidos devem ser guardados
somente nesta condicéo;

5.1.2.45.6.2. Alimentos que foram distribuidos quentes devem ser guardados sob congelamento a
dezoito graus negativos Celsius por setenta e duas horas.
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5.1.2.46. Fica a Contratada obrigada, a cada semestre, em datas definidas aleatoriamente
escolhidas pela Contratante, por meio da fiscalizacao, realizar andlise microbiolégica de todos os
alimentos prontos servidos no buffet, sendo que a Contratada é obrigada a arcar com o0s custos
das analises, que deverdo ser realizadas em laboratoério credenciado pela Vigilancia Sanitaria.

5.1.2.46.1. Adicionalmente, em caso de suspeitas de contaminacdo, fica a Contratada obrigada a
realizar as analises, ficando a esta o 6nus de prova de que néo ocorreu a contaminacgédo alegada.

5.1.2.47. Fica a Contratada obrigada a disponibilizar a venda de tickets por meio digital e
presencial, ficando responsavel pelo sistema de venda e respectiva seguranca, permitindo que o
usuario possa adquirir tickets previamente, em qualquer quantidade, tendo como critério técnico
minimo para disponibilizagcdo no sistema de venda de tickets para a necessidade mensal do
comensal, que em tese, pode fazer todas as refeicdes no Restaurante Universitario.

5.1.2.48. Fica proibida a exposicao e distribuicdo de propaganda, especialmente de produtos
ultraprocessados, por parte da Contratada, em areas internas ou externas, sem prévia autorizacao
da Contratante.

5.1.2.49. Somente poderdo ser veiculados andncios de quaisquer tipos, institucionais ou nao,
avisos, propagandas diversas, convocagfes, ou outros aqui ndo especificados, nas dependéncias
internas do Restaurante Universitario, apos a aprovacado da Contratante, identificada pela aposicao
de carimbo e assinatura de um representante.

5.1.2.50. Durante os periodos de recesso académico, em eventual greve ou em outra situacao
emergencial, a demanda de refei¢cdes servidas para os usuarios tende a diminuir, razdo pela qual
deverao ser previstos os custos fixos equivalentes. Nestes periodos, 0s servigos terdo continuidade,
exceto sob comunicacao expressa da Contratante.

5.1.2.51. Durante os periodos de recesso académico e em outros periodos em que eventualmente
a demanda por refeicdes no Restaurante Universitario seja reduzida, o valor pelo uso do espaco
publico decorrente da cessdo onerosa podera ser reduzido pela Contratante, em até 70% (setenta
por cento) de seu valor, a fim de manter o equilibrio econémico-financeiro do Contrato, mediante
andlise do Contratante.

5.1.2.52. Para o calculo de percentual de desconto a ser concedido, sera utilizada a seguinte
férmula:

D =[1- (R/M)]x100

Onde:

D = % de reducdo na concessao onerosa no més de recesso/greve
R = n° refei¢Bes servidas no més de recesso/greve

M = média de refeigbes servidas nos meses sem recesso/greve

5.1.2.53. Nao sera permitido atraso. Em caso de ocorréncia, que implicara em infracédo, o horario de
atendimento deve ser estendido pelo mesmo periodo do atraso. O horario de atendimento podera
ser alterado de acordo com determinacdo da Contratante e rotina do Campus. Apés a
comunicacéo, a Contratada terd 48h (quarenta e oito horas) para adequacao a mudanca.

5.1.2.54. A Contratada devera manter no local da prestacdo do servico, numero suficiente de
empregados para executar adequadamente o preparo, fornecimento e a distribuicdo das refeicdes
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sem interrupgdes e atender os usuarios do Restaurante Universitario com qualidade e rapidez, com
fluxo adequado, para ndo ocorrer demora nas filas, incluida a venda on-line e antecipada de tickets

5.1.2.55. A Contratada devera dimensionar adequadamente 0s seus recursos humanos por meio de
parametros ou indicadores técnicos para planejar quantidade, sem perder o foco na qualidade dos
servigcos prestados, para atender ao nimero de usuarios do Restaurante Universitario.

5.1.2.56. A Contratante podera solicitar revisdo do nimero de funcionarios previsto no quadro de
pessoal da Contratada quando assim achar conveniente.

5.1.2.57. Caso o cardapio esteja incompleto nos itens previstos para o dia, por excesso de usuarios
ou incidente que impeca a distribuicdo de alimento, a empresa devera substitui-los por alimentos de
igual valor nutritivo, comunicando de imediato ao Fiscal do Contrato. Em caso de problema com
fornecedor, que impeca o preparo e distribuicdo de alimento previsto no cardapio, a solicitacao de
alteracdo devera ser formalizada e devidamente justificada com antecedéncia minima de 24h (vinte
e quatro horas) para sua aprovacdo, mediante comunicacdo por escrito, para registrar
documentalmente todas as tratativas realizadas entre a Contratada, a Contratante e a empresa
fornecedora.

5.1.2.58. A Contratada devera manter planejamento de esquemas alternativos de trabalho e planos
de contingéncia para situacfes emergenciais, tais como: falta d’agua, energia elétrica, gas, vapor,
quebra de equipamentos, greves e outros, assegurando a manutencdo dos servicos objeto do
contrato.

5.1.2.59. A Contratante subsidiara refeicbes aos seus estudantes e outros eventuais beneficiarios,
de acordo com politica estabelecida internamente, cujo controle sera realizado por sistema de
informatica desenvolvido pela UFMS.

5.1.2.60. A Contratante devera disponibilizar e manter um sistema adequado, confiavel e auditavel
de controle do numero de refeicdes fornecidas diariamente, competindo a Contratada a sua
operacao e fornecimento de relatério do fechamento diario e mensal do controle de refei¢des.

5.1.2.61. A Contratada devera disponibilizar material sobre alimentacdo adequada e saudavel
(Educacéo Alimentar e Nutricional para a comensalidade), podendo utilizar de parcerias de projetos
e materiais disponibilizados pela Contratante.

5.1.2.62. Computadores para o funcionamento exclusivo do sistema de controle informatizado sera
disponibilizado pela Contratante. Cabera a Contratante a instalacdo e manutencao do sistema de
controle informatizado, da rede de computadores e internet para atender o sistema de concessao
de subsidios.

5.1.2.63. Demais equipamentos para emissdo de cupom fiscal ou nota fiscal, deverdo ser
fornecidos e instalados pela Contratada. E de responsabilidade da Contratada a manutencéo
preventiva e corretiva desses itens. Na hipdtese de dano, defeitos ou mau funcionamento de
quaisquer desses itens, cabe a Contratada a substituicdo imediata do item danificado.

5.1.2.64. Os usuarios que eventualmente contarem com subsidio alimenticio integral por parte da
UFMS, ndo devem efetuar nenhum tipo de pagamento a Contratada. Para os usuarios que
receberem subsidio alimenticio integral, a Contratada devera registrar que o usuario usufruiu da
refeicdo naquele dia e horario para posterior ressarcimento da Contratante & Contratada. Os
usuarios que contarem com subsidio alimenticio parcial por parte da Contratante, devem efetuar
pagamento parcial da refeicdo a Contratada. Para os usuarios que receberem subsidio alimenticio
parcial por parte da Contratante, a Contratada devera registrar que o usuario usufruiu da refeicao
naquele dia e horério para posterior ressarcimento da Contratante a Contratada.
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5.1.2.65. Todas as refeicbes subsidiadas deverdo ser registradas no sistema operacional de
controle informatizado.

5.1.2.66. A Contratante fara a checagem dos quantitativos informados pela Contratada por meio de
sistema proprio de controle. O sistema de controle informatizado s6 podera operar em modo off-line
nas hipéteses de falta de energia elétrica no RU ou falha nos sistemas de comunicagédo (internet e
/ou rede) que nao permitam que as operacdes ocorram on-line, devidamente informadas ao Fiscal
Técnico. Em caso de operar em modo off-line, a Contratada podera utilizar de listas manuais
disponibilizadas pela Contratante, para fornecimento de refei¢des.

—ASG,

5.1.3. Cronograma de realizacdo dos servi¢os: os servicos deverdo ser prestados a comunidade
académica da UFMS conforme as datas de inicio e fim do Calendario Académico letivo. Disponivel
em: <https://prograd.ufms.br/calendario-academico/>.

5.1.4. Este servigo sera realizado sendo o cronograma conforme o calendario académico da
UFMS. As refeicGes e a comercializacao paralela deverdo ser servidas em dias Uteis de segunda a
sexta (café da manh&, almoco e jantar) e aos sdbados (café da manha e almoco), conforme os dias
letivos previstos no calendario académico da Contratante.

—e
Local e horario da prestacao dos servicos

5.2 Os servigos serdo prestados nos seguintes enderecos:

5.2.1. Os servicos do lote | deveréo ser prestados no seguinte endereco situado na Avenida Costa e
Silva s/n, Bairro Pioneiros, Campo Grande - Mato Grosso do Sul, CEP: 79070-900;

5.2.2. Os servicos do Lote Il deverao ser prestados no endereco Av. Ranulpho Marques Leal, 3484
- Distrito Industrial Il, Trés Lagoas - MS, 79613-000;

5.2.3. Os servicos do Lote Il deverdo ser prestados no endereco Av. Rio Branco, 1270 -
Universitario, Corumba - MS, 79304-902;

5.2.4. Os servigos do lote IV deveréo ser prestados no endereco Rua Oscar Trindade de Barros,
740 - Da Serraria, Aquidauana - MS, 79200-000.

5.3. Os servicos serdo prestados no seguinte horario:

Os horarios e dias de atendimento previstos para a distribuicdo do café da manh&, almoco e jantar
no Restaurante Universitario deverao seguir a Tabela 3.

Tabela 3 - Horarios e dias de atendimento previstos para a distribuicao do café da manha, do
almoco e do jantar no Restaurante Universitario.

Refeicao Horario de atendimento Dias da semana
Café da manha 6h30 as 9h Segunda-feira a Sabado
Almoco 10h30 as 14h Segunda-feira a Sabado
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Jantar 17h30 as 20h30 Segunda-feira a Sexta-feira
Comercializacdo Paralela 06h30 as 20h30 Segunda-feira a Sexta-feira
Comercializacdo Paralela 06h30 as 14h Sabados

Observagfes.: | - matutino: compreende as aulas realizadas no horario das 7h15 as 12h25, de

segunda-feira a sdbado, com intervalo das 9h15 as 9h25;

Il - vespertino: compreende as aulas realizadas no horéario das 13h15 as 18h25, de segunda-feira a
sabado, com intervalo das 15h15 as 15h25; e

Il - noturno: compreende as aulas realizadas no horario das 18h30 as 22h40, de segunda a sexta-
feira com intervalo das 20h30 as 20h40, e aos sabados nos turnos matutino e vespertino.

IV - A comercializacao paralela devera ocorrer concomitante a distribuicdo das principais refeicdes
(café da manha, almoco e jantar) e devera obedecer sistematicamente todos os preceitos que
envolvem e/ou caracterizam a alimentacao saudavel.

Rotinas a serem cumpridas
5.3.1. A execucao contratual observara as rotinas descritas nos sub itens de 5.1.2.1. até 5.1.2.66.
—e

Materiais a serem disponibilizados

5.4. Para a perfeita execucdo dos servicos, o Contratado devera disponibilizar os materiais,
equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, nas quantidades estimadas e qualidades a
seqguir estabelecidas, promovendo sua substituicdo quando necesséario:

5.4.1. A Contratada devera disponibilizar nimero suficiente de utensilios, tais como pratos de louca
branca, talheres de metal, bandejas de boa qualidade em policloreto de vinila - PVC ou outro
material, desde que perfeitamente estaveis (vidro, ceramica e/ou aco inoxidavel) e materiais
descartaveis (copos biodegradaveis, guardanapos e palitos de madeira) para atender 0s usuarios.

5.4.2. As dimensbes estabelecidas para os utensilios consideram preservar a possibilidade do
usuario servir-se a vontade de acordo com sua necessidade dos itens prato base, salada e
complemento, no almoco e jantar, bem como agilizar o fluxo e minimizar o trabalho do atendente,
possibilitando servir um numero menor de vezes para atingir a quantidade desejada no
porcionamento durante a distribuicéo.

5.4.3. Os utensilios padrdo para fornecimento de grandes refeicdes serdo bandejas lisas de plastico
com dimensdes iguais ou superiores a 44x30cm (comprimento x largura) e pratos de porcelana
com, no minimo, 25cm de didmetro; conchas de servir com capacidade minima de 250g; colheres,
garfos e facas em ago inox, copos ou canecas retornaveis em plastico livre de bisfenol A, com
capacidade para 300mL. Adicionalmente, deverdo ser disponibilizados guardanapos de papel ndo
reciclado e luvas descartaveis e/ou alcool 70% para se servirem com padrdo minimo de
biosseguranca. Em casos excepcionais como endemias/pandemias, ofertar mascaras e luvas
descartaveis para os usuarios com as devidas orientacdes de uso.
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5.4.4. Os utensilios, em geral, utilizados no Restaurante Universitario deverdo estar em boas
condicdes de aparéncia e uso, devem ter superficies lisas, impermeaveis, lavaveis e estar isentas
de rugosidades, frestas e outras imperfeicbes que possam comprometer a higienizacdo dos
mesmos e serem fontes de contaminacéo dos alimentos.

5.4.5. Os talheres deverdo ser disponibilizados e dispostos de forma que 0s usuarios somente
possam ter contato com a parte que compde o seu cabo ou embalados individualmente, a fim de
permitir a devida higiene.

Informacdes relevantes para o dimensionamento da proposta
5.5. A demanda do 6rgédo tem como base as seguintes caracteristicas:

5.5.1. A UFMS, no ambito do Campus de Campo Grande (Lote I), conta com aproximadamente
14.560 (quatorze mil, quinhentos e sessenta) estudantes de graduacdo e pés-graduacédo, além de
2.460 (dois mil, quatrocentos e sessenta) servidores publicos, entre docentes e técnico-
administrativos. Dados atualizados em dezembro de 2024.

5.5.2. A UFMS, no ambito do Campus de Trés Lagoas (Lote Il), conta com aproximadamente 3.300
(trés mil e trezentos) estudantes de graduacgéo e pds-graduacao, além de 300 (trezentos) servidores
publicos, entre docentes e técnico-administrativos. Dados atualizados em dezembro de 2024.

5.5.3. A UFMS, no ambito do Campus do Pantanal (Lote IIl), conta com aproximadamente 2.220
(dois mil, duzentos e vinte) estudantes de graduacdo e poés-graduacao, além de 160 (cento e
sessenta) servidores publicos, entre docentes e técnico-administrativos. Dados atualizados em
dezembro de 2024.

5.5.4. A UFMS, no ambito do Campus de Aquidauana (Lote V), conta com aproximadamente 1.750
(um mil, setecentos e cinquenta) estudantes de graduacdo e pds-graduacao, além de 120 (cento e
vinte) servidores publicos, entre docentes e técnico-administrativos. Dados atualizados dezembro
de 2024.

5.5.5. As refeicOes deverdo ser servidas em dias Uteis de segunda a sabado (café da manha e
almoco) e de segunda a sexta (jantar), conforme os dias letivos previstos no calendario académico
da Contratante.

5.5.6. A quantidade de refeicbes a serem servidas no Restaurante Universitario, pelas proprias
caracteristicas do calendario académico de uma Universidade e possibilidade de greves, é variavel.
Para fins de planejamento, considerando as informacdes retiradas do Sistema de Gestdo de
Bolsas, os numeros estimados por lote, encontram-se no item 1.1 deste termo.

5.5.7. A Contratante ndo tem compromisso com a remuneracao de uma quantidade minima diaria,
mensal ou anual. A Contratada devera prever a variacdo do nimero de usuarios na composicao de
seus custos.

5.5.8. Por solicitagdo da Contratada e com a anuéncia da Contratante, o restaurante podera ser
fechado em periodos de recesso, feriados e em outros periodos em que eventualmente a demanda
por refeicbes seja comprovadamente reduzida. A solicitacdo devera ser encaminhada pela
Contratada a CONTRATANTE com no minimo 15 dias corridos de antecedéncia.

5.5.9. A cada inicio de semestre letivo, a Contratada podera requerer a Contratante o quantitativo
de estudantes ingressantes para adequar seu servico a nova demanda.

5.5.10. O valor maximo por lote de referéncia previsto para as refeicdes servidas estdo
discriminados no item 1.1 deste termo.
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5.5.11. O lance seré& ofertado pelo menor precgo total para as refeigbes, considerando todos os
custos e insumos, bem como a cessao onerosa do espaco publico. Podera haver diligéncias para
comprovacéao da capacidade de execucao dos servicos com base nos precos apresentados.

5.5.12. Estimativas de média dos custos fixos mensais para o Campus de Campo Grande
(LOTE I):

5.5.12.1. Agua e esgoto: R$ 10.925,07 - média de consumo ano base 2024 (Anexo V).

5.5.12.2. Tarifa de setor publico devido a utilizacdo da rede da unidade. Energia: R$ 8.845,80 -
média de consumo ano base 2024 (Anexo V).

5.5.12.3. A cessao do espaco fisico do Restaurante Universitario sera onerosa, onde a Contratada
devera pagar a Contratante o valor mensal de R$ 34.700,00 (trinta e quatro mil reais e setecentos
centavos) - referente a area total do terreno de 2.081,09 m2, conforme Laudo SEI 5271124.

5.5.13. Estimativas de média dos custos fixos mensais para o Campus de Trés Lagoas (LOTE

1)}
5.5.13.1. Agua e esgoto: R$ 1.193,00 - média de consumo ano base 2024.(SE| 5299353).
5.5.13.2. Energia: R$ 6.202,50 - média de consumo ano base 2024.(SEl 5299353).

5.5.13.3. A cessdao do espaco fisico do Restaurante Universitario sera onerosa, onde a Contratada
devera pagar a Contratante o valor mensal de R$ 5.081,93 (cinco mil oitenta e um reais e noventa e
trés centavos), referente a area total do terreno de 544,68mz, conforme laudo SEI 5293018.

5.5.13.4. O valor da Concesséao podera sofrer alteracdo mediante nova avaliacdo de imoveis para
fins de locacao por parte da UFMS.

5.5.14. Estimativas de média dos custos fixos mensais para o Campus do Pantanal (LOTE lil)
5.5.14.1. Agua e esgoto: R$ 1.186,56 - média de consumo ano base 2024 (SEI 5299353).
5.5.14.2. Energia: R$ 3.477,22 - média de consumo ano base 2024 (SEI 5299353).

5.5.14.3. A cessao do espaco fisico do Restaurante Universitario sera onerosa, onde a Contratada
devera pagar a Contratante o valor mensal de R$ 4.520 (quatro mil quinhentos e vinte
reais centavos) , referente a area total do terreno de 423,51mz?, conforme laudo SEI 5293013.

5.5.14.4. O valor da Concesséao podera sofrer alteracdo mediante nova avaliacdo de imoveis para
fins de locacéo por parte da UFMS.

5.5.15. Estimativas de média dos custos fixos mensais para o Campus de Aquidauana (LOTE
1Iv)

5.5.15.1. Agua e esgoto: R$ 350,03 - média de consumo ano base 2024 (SEI 5299353)

5.5.15.2. Energia: R$ 2.129,56 - média de consumo dos meses em funcionamento do Restaurante
Universitario (SEI 5299353)

5.5.15.3. A cessao do espaco fisico do Restaurante Universitario sera onerosa, onde a Contratada
devera pagar a CONTRATANTE o valor mensal de R$ 1.210,00 (um mil duzentos e dez reais) -
, referente a area total do terreno de 241,94m2, conforme laudo SEI 5293021.

5.5.15.4. O valor da Concesséo podera sofrer alteracdo mediante nova avaliacdo de imdveis para
fins de locacao por parte da UFMS.
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5.5.16. Todas as tarifas sdo setor publico.

5.5.17. No momento da apresentacdo da proposta no pregdo, obrigatoriamente, os fornecedores
deverao apresentar a planilha de custos apensada a esse termo.

Uniformes

5.6. Os uniformes a serem fornecidos pelo Contratado a seus empregados deverdo ser condizentes
com a atividade a ser desempenhada no 6rgédo Contratante, compreendendo pecas para todas as
estagdes climéaticas do ano, sem qualquer repasse do custo para o empregado, observando o
disposto nos itens seguintes:

5.6.1. O uniforme devera compreender as seguintes pecas do vestuario:
5.6.1.1. 03 (trés) Calcas, 03 (trés) Camisetas, 01 Avental, 01 Touca e 01 Bota;

5.6.1.2. E entregue 01 (um) conjunto completo ao empregado no inicio da execucdo do contrato,
devendo ser substituido 01 (um) conjunto completo de uniforme a cada 06 (seis) meses, ou a
qualquer época, no prazo maximo de 48 (quarenta e oito) horas, apds comunicacédo escrita do
Contratante, sempre que ndo atendam as condi¢Bes minimas de apresentacgéo;

5.6.2. As pecas devem ser confeccionadas com tecido e material de qualidade, seguindo os
seguintes parametros minimos:

5.6.2.1. Calca Brim;

5.6.2.2. Camiseta de Malha Fria;
5.6.2.3. Avental de Oxford,
5.6.2.4. Touca de Oxford;
5.6.2.5. Bota de PVC.

5.6.3. No caso de empregada gestante, os uniformes deverdo ser apropriados para a situacao,
substituindo-os sempre que estiverem apertados.

5.6.4. Os uniformes deverao ser entregues mediante recibo, cuja copia, devidamente acompanhada
do original para conferéncia, devera ser enviada ao servidor responsavel pela fiscalizacdo do
contrato.

5.6.5. Todos os funcionarios da Contratada deverdo estar adequadamente uniformizados, portando
cracha de identificacdo e os Equipamentos de Protecdo Individual (EPIs) e Equipamentos de
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Protecdo Coletiva (EPCs), exigidos pelo Ministério do Trabalho e Emprego NR-6, fornecidos
gratuitamente pela Contratada. O fornecimento e a conservacao dos uniformes e crachas dos
empregados, bem como dos equipamentos e itens individuais e coletivos de seguranca no trabalho
sera de inteira responsabilidade da Contratada.

AT S O M 5.

Procedimentos de transicao e finalizacdo do contrato

ou

5.7. Nao serdo necessarios procedimentos de transicdo e finalizacdo do contrato devido as
caracteristicas do objeto. Na presente contratacao nédo havera necessidade de promover transicéao
contratual com transferéncia de conhecimento, tecnologia e técnicas empregadas, tendo em vista
que a empresa a ser contratada devera comprovar experiéncia no ramo por meio de documentos
gque atestem capacidade técnica.

—

6. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

6.1. O contrato deverd ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas
avencadas e as normas da Lei n® 14.133, de 2021, e cada parte respondera pelas consequéncias
de sua inexecucao total ou parcial.

6.2. Em caso de impedimento, ordem de paralisa¢do ou suspensdo do contrato, o cronograma de
execucdo sera prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais
circunstancias mediante simples apostila.

6.3. As comunicac¢bes entre o 6rgdo ou entidade e o Contratado devem ser realizadas por escrito
sempre que o ato exigir tal formalidade, admitindo-se 0 uso de mensagem eletrdnica para esse fim.

6.4. O 6rgédo ou entidade podera convocar o preposto da empresa para adocao de providéncias que
devam ser cumpridas de imediato.

6.5. ApOs a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, o 6rgdo ou entidade podera
convocar o representante da empresa Contratada para reunido inicial para apresentacdo do plano
de fiscalizagdo, que contera informacdes acerca das obrigacfes contratuais, dos mecanismos de
fiscalizacdo, das estratégias para execucao do objeto, do plano complementar de execu¢do do
Contratado, quando houver, do método de afericao dos resultados e das san¢des aplicaveis, dentre
outros.

Preposto
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6.6. O Contratado designard formalmente o preposto da empresa, antes do inicio da prestacéo dos
servicos, indicando no instrumento os poderes e deveres em relagcdo a execucdo do objeto
Contratado.

6.7. O Contratado devera manter preposto da empresa no local da execucao do objeto durante o
periodo de execucdo das atividades, com experiéncia no ramo e com poderes para representa-la
em tudo o que se refere a execucdo dos servicos, inclusive sua supervisao, razao pela qual o
preposto deve permanecer no local da execucdo, visto a natureza do servico e sua atribuicdo
de monitorar constantemente o nivel de qualidade dos servigos para atender o desempenho e
qualidade solicitados pela Contratante.

6.8. A Contratante podera recusar, desde que justificadamente, a indicacdo ou a manutencdo do
preposto da empresa, hipétese em que a Contratada designara outro para o exercicio da atividade.
Em caso de eventual substituicdo do preposto, a Contratada devera comunicar previamente ao
Gestor do Contrato.

P e i e

Rotinas de Fiscalizacao

6.9. A execucdao do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato, ou
pelos respectivos substitutos (Lei n°® 14.133, de 2021, art. 117, caput).

Fiscalizacdo Técnica

6.10. O fiscal técnico do contrato acompanhara a execugéo do contrato, para que sejam cumpridas
todas as condicdes estabelecidas no contrato, de modo a assegurar os melhores resultados para a
Administracdo. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22, V1),

6.11. O fiscal técnico do contrato anotard no histérico de gerenciamento do contrato todas as
ocorréncias relacionadas a execucdo do contrato, com a descricdo do que for necessério para a
regularizacdo das faltas ou dos defeitos observados. (Lei n°® 14.133, de 2021, art. 117, 81° e
Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22, II);

6.12. Identificada qualquer inexatiddo ou irregularidade, o fiscal técnico do contrato emitira
notificacdes para a correcdo da execucdo do contrato, determinando prazo para a correcdo. (
Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22, lll);

6.13. O fiscal técnico do contrato informara ao gestor do contato, em tempo habil, a situacdo que
demandar decisdo ou adocédo de medidas que ultrapassem sua competéncia, para que adote as
medidas necessérias e saneadoras, se for o caso. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22, IV);

6.14. No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execu¢do do contrato nas datas aprazadas,
o fiscal técnico do contrato comunicard o fato imediatamente ao gestor do contrato. (Decreto n°
11.246, de 2022, art. 22, V);

6.15. O fiscal técnico do contrato comunicara ao gestor do contrato, em tempo habil, o término do
contrato sob sua responsabilidade, com vistas a tempestiva renovagao ou a prorrogagao contratual (
Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22, VII).
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6.16. A fiscalizacdo de que trata esta clausula ndo exclui nem reduz a responsabilidade do
Contratado, inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de
imperfeicbes técnicas, vicios redibitérios, ou emprego de material inadequado ou de qualidade
inferior e, na ocorréncia desta, ndo implica corresponsabilidade do Contratante ou de seus agentes,
gestores e fiscais, de conformidade.

6.17. As disposicdes previstas neste Termo de Referéncia ndo excluem o disposto no Anexo VIII da
Instrugdo Normativa SEGES/MP n° 05, de 2017, aplicavel no que for pertinente a contratacdo, por
forca da Instrucdo Normativa Seges/ME n° 98, de 26 de dezembro de 2022.

8-19Paraa compensagau da jormada prevista o Decreto— 127174, de 2024, = 11 Instrucéo
mmmmmmmmadores
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6-30-2 e U saldu dehoras Trao for mtegratmente compensado, TonT a sugestau de—glosa no
pagamento da fatora:

(Texto alterado e tachado conforme conveniéncia e necessidades demandadas pela UASG,
conforme guia e-lic).

Fiscalizacdo Administrativa

6.18. O fiscal administrativo do contrato verificard a manutencao das condi¢des de habilitagdo da
Contratada, acompanhara o empenho, 0 pagamento, as garantias, as glosas e a formalizacdo de
apostilamento e termos aditivos, solicitando quaisquer documentos comprobatorios pertinentes,
caso necessario.

6.19. Caso ocorra descumprimento das obrigacdes contratuais, o fiscal administrativo do contrato
atuara tempestivamente na solucao do problema, reportando ao gestor do contrato para que tome
as providéncias cabiveis, quando ultrapassar a sua competéncia.

6.20. Além do disposto acima, a fiscalizacao contratual obedecera as seguintes rotinas:

6.20.1. A Comissdo de Acompanhamento podera realizar avaliagdo diaria, semanal ou mensal,
desde que o periodo escolhido seja suficiente para aferir o0 desempenho e qualidade da prestacéo
dos servicos;

6.20.2. A Comissdo de Acompanhamento, ao verificar que houve subdimensionamento da
produtividade pactuada, sem perda da qualidade na execucdo do servico, devera comunicar a
autoridade responsavel para que esta promova a adequagdo contratual a produtividade
efetivamente realizada, respeitando-se os limites de alteracdo dos valores contratuais previstos no
Art. 124 da Lei n.° 14.133, de 1° de abril de 2021.
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859 A Tompensacau ve JorTadda deperde do terTesse marmtestadopefo—tratattrador e da
o vetoet A -

Gestor do Contrato
6.21. Cabe ao gestor do contrato:

6.21.1. coordenar a atualizacdo do processo de acompanhamento e fiscalizacdo do contrato
contendo todos os registros formais da execucdo no histérico de gerenciamento do contrato, a
exemplo da ordem de servigo, do registro de ocorréncias, das alteracdes e das prorrogacdes
contratuais, elaborando relatério com vistas a verificagdo da necessidade de adequacfes do
contrato para fins de atendimento da finalidade da administracao.

6.21.2. acompanhar os registros realizados pelos fiscais do contrato, de todas as ocorréncias
relacionadas a execucdo do contrato e as medidas adotadas, informando, se for o caso, a
autoridade superior aquelas que ultrapassarem a sua competéncia.
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6.21.3. acompanhar a manutencdo das condi¢cdes de habilitacdo da Contratada, para fins de
empenho de despesa e pagamento, e anotard os problemas que obstem o fluxo normal da
liquidacdo e do pagamento da despesa no relatério de riscos eventuais.

6.21.4. emitir documento comprobatério da avaliagao realizada pelos fiscais técnico, administrativo
e setorial quanto ao cumprimento de obrigacdes assumidas pelo Contratado, com menc¢éo ao seu
desempenho na execucado contratual, baseado nos indicadores objetivamente definidos e aferidos,
e a eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto de cumprimento de
obrigacoes.

6.21.5. tomar providéncias para a formalizacdo de processo administrativo de responsabilizagdo
para fins de aplicacao de sanc¢bes, a ser conduzido pela comissao de que trata o art. 158 da Lei n°
14.133, de 2021, ou pelo agente ou pelo setor com competéncia para tal, conforme o caso.

6.21.6. elaborar relatdrio final com informagGes sobre a consecucdo dos objetivos que tenham
justificado a contratacdo e eventuais condutas a serem adotadas para o0 aprimoramento das
atividades da Administracao.

6.21.7. enviar a documentacdo pertinente ao setor de contratos para a formalizacdo dos
procedimentos de liquidacdo e pagamento, no valor dimensionado pela fiscalizacdo e gestdo nos
termos do contrato.

6.28. Para os periodos de diminuicdo excepcional e temporaria de trabalho, inclusive em razao de
recesso de fim de ano, o gestor avaliarda a conveniéncia e oportunidade de elaboracdo de escalas
de revezamento dos trabalhadores, comunicando a todas as unidades sobre a possibilidade e os
requisitos para concessdao (artigo 11 da Instru¢cdo Normativa SEGES/MGI n° 81, de 12 de setembro
de 2024).

OBRIGACOES DO CONTRATANTE
6.29. Sao obrigacdes do Contratante:

6.29.1. Exigir o cumprimento de todas as obrigacdes assumidas pelo Contratado, de acordo com o
Termo de Referéncia e seus anexos;

6.29.2. Receber o objeto no prazo e condi¢des estabelecidas no Termo de Referéncia;

6.29.3. Notificar a Contratado, por escrito, sobre vicios, defeitos incorre¢des, imperfei¢cdes, falhas
ou irregularidades verificadas na execucdo do objeto contratual, fixando prazo para que seja
substituido, reparado ou corrigido, total ou parcialmente, as suas expensas, certificando-se de que
as solucdes por ele propostas sejam as mais adequadas;

6.29.4. Acompanhar e fiscalizar a execucdo contratual e o cumprimento das obrigacdes pela
Contratada por meio de servidores especialmente designados pela Contratante, nos termos do Art.
117 da Lei n.° 14133, de 1° de abril de 2021, exigindo seu fiel e total cumprimento.

6.29.5. Comunicar a empresa para emissao de Nota Fiscal em relacdo a parcela incontroversa da
execucdo do objeto, para efeito de liquidacdo e pagamento, quando houver controvérsia sobre a
execucao do objeto, quanto a dimensao, qualidade e quantidade, conforme o art. 143 da Lei n°
14.133, de 2021,

6.29.6. Efetuar o pagamento ao Contratado do valor correspondente a execucao do objeto, no
prazo, forma e condicdes estabelecidos no Termo de Referéncia;

6.29.7. Aplicar ao Contratado as san¢des previstas na lei e no Termo de Referéncia;
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6.29.8. Cientificar o 6rgéo de representacao judicial da Advocacia-Geral da Unido para adocao das
medidas cabiveis quando do descumprimento de obriga¢des pelo Contratado;

6.29.9. Explicitamente emitir decisdo sobre todas as solicitacdes e reclamacbes relacionadas a
execugdo contratual, ressalvados os requerimentos manifestamente impertinentes, meramente
protelatérios ou de nenhum interesse para a boa execucéo do ajuste.

6.29.9.1. A Administracédo tera o prazo de 30 dias, a contar da data do protocolo do requerimento
para decidir, admitida a prorrogacéo motivada, por igual periodo.

6.29.10. Responder eventuais pedidos de reestabelecimento do equilibrio econdmico-financeiro
feitos pelo Contratado no prazo maximo de 30 dias.

6.29.11. Notificar os emitentes das garantias quanto ao inicio de processo administrativo para
apuracado de descumprimento de clausulas contratuais.

6.29.12. Comunicar o Contratado na hipédtese de posterior alteracdo do projeto pelo Contratante, no
caso do art. 93, 829, da Lei n® 14.133, de 2021.

6.29.13. Fornecer por escrito as informacdes necessarias para o desenvolvimento dos servigcos
objeto do contrato.

6.29.14. Realizar avaliagdes periédicas da qualidade dos servigos, apds seu recebimento.

0 condicao

6.29.15. Assegurar que o ambiente de trabalho, inclusive seus equipamentos e instalacoes,
apresentem condicbes adequadas ao cumprimento, pelo Contratado, das normas de seguranca e
salde no trabalho, quando o servi¢o for executado em suas dependéncias, ou em local por ela
designado.

6.29.16. Previamente a expedi¢cdo da ordem de servigo, verificar pendéncias, liberar areas e/ou
adotar providéncias cabiveis para a regularidade do inicio da sua execucéo.

6.29.17. Disponibilizar o espaco fisico do Restaurante Universitario, bem como os equipamentos
permanentes durante a vigéncia do contrato (Anexo VI).

6.29.18. Disponibilizar area para abrigo de cilindros Gas Liquefeito de Petréleo (GLP).

6.29.19. Estabelecer rotinas para o cumprimento do objeto desta contratacéo.
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6.29.20. Fixar em local visivel na area do refeitério, um endereco eletrdnico institucional que
recebera as reclamacoes e sugestdes dos usuarios dos servigos de alimentacao.

6.29.21. Proceder as vistorias dos servicos por meio da Comissdo de Acompanhamento, dando
ciéncia ao preposto da Contratada e determinando sua imediata regularizagéo.

6.29.22. A Contratante podera utilizar o refeitério do Restaurante Universitario sempre que
necessario. Quando isso ocorrer, fara a comunicacao formal a Contratada com 48h (quarenta e oito
horas) de antecedéncia.

6.29.22.1. Cabera a Comissdo de Acompanhamento, com anuéncia do Gestor e da Pré-Reitoria de
Assuntos Estudantis, autorizar a utilizacdo do espago do refeitorio do Restaurante Universitario e
comunicar a Contratada por meio de correspondéncia protocolada com todos os detalhes do uso
excepcional.

6.29.23. Nao praticar atos de ingeréncia na administracdo da Contratada, tais como: exercer o
poder de mando sobre os empregados da Contratada, devendo reportar-se somente aos prepostos
ou responsaveis por ela indicados, exceto quando o objeto da contratacdo previr o atendimento
direto, tais como nos servigos de recepcao e apoio ao usuario; direcionar a contratacao de pessoas
para trabalhar nas empresas Contratadas; considerar os trabalhadores da Contratada como
colaboradores eventuais do préprio 6rgdo ou entidade responsavel pela contratacao, especialmente
para efeito de concessdo de diarias e passagens.decorréncia de ato do Contratado, de seus
empregados, prepostos ou subordinados.

6.30. A Administracdo ndo respondera por quaisquer compromissos assumidos pelo Contratado
com terceiros, ainda que vinculados a execugao do objeto contratual, bem como por qualquer dano
causado a terceiros em decorréncia de ato do Contratado, de seus empregados, prepostos ou
subordinados.

S RO -
OBRIGAQ@ES DA CONTRATADA

6.31. O Contratado deve cumprir todas as obrigac6es constantes do Termo de Referéncia e de sua
proposta, assumindo como exclusivamente seus 0s riscos e as despesas decorrentes da boa e
perfeita execuc¢do do objeto, observando, ainda, as obrigacdes a seguir dispostas:

6.31.1. Manter preposto aceito pela Administragdo no local do servigco para representd-lo na
execucao contratual.

6.31.2. A indicac@o ou a manutencdo do preposto da empresa podera ser recusada pelo 6rgdo ou
entidade, desde que devidamente justificada, devendo a empresa designar outro para o exercicio
da atividade.

6.31.3. Atender as determinacdes regulares emitidas pelo fiscal contratual ou autoridade superior e
prestar todo esclarecimento ou informacao por eles solicitados;

6.31.4. Alocar os empregados necessarios ao perfeito cumprimento das disposi¢bes do Termo de
Referéncia e de sua proposta, com habilitagdo e conhecimento adequados, fornecendo os
materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios demandados, cuja quantidade, qualidade e
tecnologia deverdo atender as recomendac8es de boa técnica e a legislacdo de regéncia;

6.31.5. Reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte,
no prazo fixado pelo fiscal, os servicos nos quais se verificarem vicios, defeitos ou incorre¢des
resultantes da execucdo ou dos materiais empregados;
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6.31.6. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execucao do objeto, de acordo com
0 Cddigo de Defesa do Consumidor (Lei n° 8.078, de 1990), bem como por todo e qualquer dano
causado a Administracdo ou terceiros, nao reduzindo essa responsabilidade a fiscalizacdo ou o
acompanhamento da execucdo contratual pelo Contratante, que ficara autorizado a descontar dos
pagamentos devidos ou da garantia, caso exigida no edital, o valor correspondente aos danos
sofridos;

6.31.7. Efetuar comunicacdo ao Contratante, assim que tiver ciéncia da impossibilidade de
realizacdo ou finalizagdo do servico no prazo estabelecido, para adocdo de acdes de contingéncia
cabiveis.

6.31.8. Nao contratar, durante a vigéncia da contratacdo, conjuge, companheiro ou parente em
linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau, de dirigente do Contratante ou do fiscal ou
gestor contratuais, nos termos do artigo 48, paragrafo Unico, da Lei n°® 14.133, de 2021;

6.31.9. Quando nao for possivel a verificacdo da regularidade no Sistema de Cadastro de
Fornecedores — SICAF, o Contratado devera entregar ao setor responsavel pela fiscalizacao
contratual, até o dia trinta do més seguinte ao da prestacéo dos servi¢os, 0s seguintes documentos:

6.31.9.1. prova de regularidade relativa a Seguridade Social;
6.31.9.2. certiddo conjunta relativa aos tributos federais e a Divida Ativa da Uni&o;

6.31.9.3. certidbes que comprovem a regularidade perante a Fazenda Municipal ou Distrital do
domicilio ou sede do Contratado;

6.31.9.4. Certidao de Regularidade do FGTS — CRF; e
6.31.9.5. Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT;

6.31.10. Responsabilizar-se pelo cumprimento das obrigagBes previstas em Acordo, Convencéo,
Dissidio Coletivo de Trabalho ou equivalentes das categorias abrangidas pela contratacdo, por
todas as obrigacdes trabalhistas, sociais, previdenciarias, tributarias e as demais previstas em
legislacdo especifica, cuja inadimpléncia ndo transfere a responsabilidade ao Contratante, nem
onerara o objeto contratado.

6.31.11. Comunicar ao Fiscal, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, qualquer ocorréncia anormal
ou acidente que se verifiqgue no local dos servicos. Prestar todos os esclarecimentos solicitados
pela Contratante, de forma clara, concisa e ldgica, cujas reclamacfes se obrigam prontamente a
atender.

6.31.12. Prestar todo esclarecimento ou informacdo solicitada pelo Contratante ou por seus
prepostos, garantindo-lhes o acesso, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos
documentos relativos a execucdo do empreendimento, como dados estatisticos sobre a
comercializacdo, quantitativo de todas as refeicbes ndo subsidiadas servidas no Restaurante
Universitario e prestar outras informacdes que a Contratante julgar necessarias ao seu controle e
oportuna divulgacdo, assegurando o sigilo da Contratada.

6.31.13. Paralisar, por determinacdo do Contratante, qualquer atividade que ndo esteja sendo
executada de acordo com a boa técnica ou que ponha em risco a seguranga de pessoas ou bens
de terceiros.

6.31.14. Promover a guarda, manutencdo e vigilancia de materiais, ferramentas, e tudo o que for
necessario a execucgao do objeto, durante a vigéncia contratual.
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6.31.15. Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislacdo pertinente,
cumprindo as determinac@es dos Poderes Publicos, mantendo sempre limpo o local dos servigos e
nas melhores condicdes de seguranca, higiene e disciplina.

6.31.16. Submeter previamente, por escrito, ao Contratante, para analise e aprovagdo, quaisquer
mudancas nos métodos executivos que fujam as especificacbes do memorial descritivo ou
instrumento congénere.

6.31.17. Cumprir as normas de protecdo ao trabalho, inclusive aquelas relativas a seguranca e a
saude no trabalho;

6.31.18. Nao submeter os trabalhadores a condi¢bes degradantes de trabalho, jornadas exaustivas,
servidao por divida ou trabalhos for¢ados;

6.31.19. N&o permitir a utilizacdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos de idade,
exceto na condicdo de aprendiz para os maiores de quatorze anos de idade, observada a legislacéo;

6.31.20. Nao submeter o menor de dezoito anos de idade a realizagdo de trabalho noturno e em

condicdes perigosas e insalubres e a realizacdo de atividades constantes na Lista de Piores
Formas de Trabalho Infantil, aprovada pelo Decreto n® 6.481, de 12 de junho de 2008;

6.31.21. Receber e dar o tratamento adequado a denuncias de discriminacdo, violéncia e assédio
no ambiente de trabalho;

6.31.22. Manter durante toda a vigéncia da contratacdo, em compatibilidade com as obrigacdes
assumidas, todas as condi¢Bes exigidas para habilitacdo na licitacdo, ou para a qualificacdo, na
contratacgédo direta;

6.31.23. Cumprir, durante todo o periodo de execucdo contratual, a reserva de cargos prevista em
lei para pessoa com deficiéncia, para reabilitado da Previdéncia Social ou para aprendiz, bem como
as reservas de cargos previstas na legislacao;

6.31.24. Comprovar a reserva de cargos a que se refere a clausula acima, no prazo fixado pela
fiscalizagdo contratual, com a indicagdo dos empregados que preencheram as referidas vagas;

6.31.25. Guardar sigilo sobre todas as informacgdes obtidas em decorréncia da execucao do objeto;

6.31.26. Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos
de sua proposta, inclusive quanto aos custos variaveis decorrentes de fatores futuros e incertos,
devendo complementéa-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta ndo seja satisfatério para
0 atendimento do objeto da contratacéo, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados no art.
124, 11, d, da Lei n® 14.133, de 2021,

6.31.27. Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou municipal, as
normas de segurancga do Contratante;
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6.31.28. Manter os empregados nos horarios predeterminados pelo Contratante.

6.31.29. Apresentar os empregados devidamente identificados por meio de cracha.

6.31.30. Apresentar ao Contratante, quando for o caso, a relagdo nominal dos empregados que
adentrarao no 6rgéo para a execuc¢ao do servico.

6.31.31. Observar os preceitos da legislacdo sobre a jornada de trabalho, conforme a categoria
profissional.

6.31.32. Atender as solicitacbes do Contratante quanto a substituicdo dos empregados alocados, no
prazo fixado pela fiscalizacdo contratual, nos casos em que ficar constatado descumprimento das
obrigac0es relativas a execucédo do servi¢o, conforme descrito nas especificacdes do objeto.

6.31.33. Instruir seus empregados quanto a necessidade de acatar as Normas Internas do
Contratante.

6.31.34. Instruir seus empregados a respeito das atividades a serem desempenhadas, alertando-os
a ndo executarem atividades ndo abrangidas na contratagdo, devendo o Contratado relatar ao
Contratante toda e qualquer ocorréncia neste sentido, a fim de evitar desvio de funcéo.

6.31.35. Instruir os seus empregados, quanto a prevencado de incéndios nas areas do Contratante.

6.31.36. Adotar as providéncias e precaucdes necessarias, inclusive consulta nos respectivos
orgaos, se necessério for, a fim de que ndo venham a ser danificadas as redes hidrossanitarias,
elétricas e de comunicacao.

6.31.37. Estar registrado ou inscrito no Conselho Profissional competente, conforme as éreas de
atuacéo previstas no Termo de Referéncia, em plena validade.

6.31.38. Obter junto aos 6rgdos competentes, conforme o caso, as licencas necessérias e demais
documentos e autorizag@es exigiveis, na forma da legislacé@o aplicavel.
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6.31.39. A Contratada recebera as instalacfes e equipamentos da Contratante no estado em que
se encontram, conforme relacdo disponivel no nesse termo, declarando esta condi¢do, em termo
préprio, conforme discriminag&o do inventario.

6.31.40. A Contratada assinara um Termo de Corresponsabilidade, na ocasido da assinatura do
Contrato, dos bens inventariados responsabilizando-se na ocorréncia de danos.

6.31.41. Materiais, méo de obra, ferramentas e os custos de instalacdo, manutencao preventiva e
corretiva de todos os equipamentos e mdveis disponibilizados pela Contratante e adquiridos
pela Contratada serdo de responsabilidade da CONTRATADA.

6.31.42. Os equipamentos cedidos pela Contrarante deverdo ser restituidos apés cessar 0 Uso no
estado em que se encontravam quando da assinatura do contrato, ressalvado o desgaste natural de
uso ou; em caso de deterioracdo irreparavel, a Contratada devera efetuar a substituicdo dos
equipamentos até a data do encerramento do contrato, por outros em condi¢des similares ou novos,
que passardo a pertencer a UFMS. As complementac¢fes de equipamentos e mobiliario necessarios
a perfeita execucdo do objeto da contratacdo deverdo ser prontamente providenciadas pela
Contratada apos aprovacdo da Comissdo de Acompanhamento, com a anuéncia do Gestor do
Contrato, sem 6nus a Contratante.

6.31.43. A Contratada deve apresentar cronograma anual e mensal de manutencéo preventiva dos
bens mdveis e imdveis cedidos e executa-lo apds sua conferéncia e aprovacdo pela Contratante,
mantendo planilha de registros e comprovantes de execucdo. A manutengdo preventiva e corretiva
das instalagdes fisicas, dos equipamentos e moveis deve ser realizada sem prejuizo para a
execucado dos servicos e sem afetar a seguranca patrimonial e pessoal. Manutencéo corretiva de
moveis e equipamentos deve ocorrer no prazo maximo de 48h apds a deteccdo da avaria e
ser realizada sem prejuizo para a adequada execucdo dos servicos e sem afetar a seguranca
patrimonial e pessoal. Caso o mdvel ou equipamento danificado comprometa a prestagdo do
servico, a Contratada deve providenciar a reposicao temporaria (aluguel ou aquisi¢do) do item por
um equivalente até que o original seja consertado. Os servicos de manutencao deverdo ser
realizados por empresas autorizadas e/ou pessoal tecnicamente capacitado de acordo com a
legislacéo vigente, sendo mantidos os registros.
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6.31.44. Caso algum bem da Contratante desapareca ou adquira defeito irrepardvel enquanto
estiver sob guarda e responsabilidade da Contratada, 0 mesmo devera ser devolvido a UFMS para
baixa patrimonial e a Contratada devera providenciar substituicdo por item com qualificagédo idéntica
Ou superior.

6.31.45. Nao sera permitida a utilizacdo dos equipamentos cedidos para a producdo de refeicdes
por/para outras empresas ou instituicdes. Os equipamentos cedidos somente poderdo ser retirados
dos locais originais para manutencéo, ou transferidos de um restaurante para outro apés solicitacdo
escrita e autorizacao oficial da Contratante.

6.31.46. A contratada deverd apresentar lista do patrimbnio, conferida junto ao servidor
competente da UFMS, com as respectivas substituicdes dos bens danificados pelo uso, devendo
ser entregue 60 dias antes da data prevista para final da vigéncia do contrato, conforme sua
assinatura.

6.31.47. Em caso de renovagdo de contrato, a Contratada devera encaminhar antecipadamente a
sua assinatura (solicita-se que com antecedéncia de 60 dias Uteis), a lista do patrimdnio conferida
junto ao agente patrimonial da UFMS com as respectivas substituicdes dos bens danificados pelo
uso, a Contratante.

6.31.48. A Contratada é responsavel pela contratacdo de nutricionista responséavel técnico e demais
nutricionistas, e técnicos de nutricdo e dietética com o devido registro no Conselho Regional de
Nutricdo (CRN). O numero de nutricionistas deve respeitar a resolucdo 600/2018 do Conselho
Federal de Nutricdo (Anexo VII), que dispde sobre a definicdo das areas de atuacdo do nutricionista
e suas atribui¢cBes, indica parametros numéricos minimos de referéncia, por area de atuagéo, para
a efetividade dos servicos prestados a sociedade e da outras providéncias.

6.31.49. Durante o horério de funcionamento da cozinha e da utilizagdo dos refeitorios, a
Contratada devera manter no seu quadro de funcionarios no Restaurante Universitario, nutricionista
com o devido registro no CRN.

6.31.50. Para garantir a manutencdo da qualidade do servico, a Contratada devera elaborar e
implantar Manual de Boas Préticas de acordo com a Resolucao RDC n.° 216/2004, do Ministério da
Saulde, e o Procedimento Operacional Padronizado (POP) de acordo com a Resolugéo n.° 275
/2002 da ANVISA do Ministério da Saude, dentre outras legislagbes pertinentes em vigor,
adequando-os a execucdo do servico da Unidade objeto do contrato. Esses documentos, bem
como os registros de execucdo dos mesmos, deverdo ser apresentados a Comissao de
Acompanhamento e a nutricionista lotada na Secretaria de Integracdo e Apoio Estudantil - SEINT,
estarem disponiveis para fiscalizagdes, auditorias e autoridades sanitarias, mantidos em local de

facil acesso e consulta para os funcionarios.

6.31.51. Visando também a qualidade, a Contratada devera promover periodicamente, as suas
expensas, treinamentos gerais e especificos de toda a equipe de trabalho, no minimo anualmente,
e estabelecer controle de qualidade em todas as etapas e processos de operacionalizacédo do
servico. Os comprovantes de realizacao dos treinamentos devem ser apresentados a Comissao de
Acompanhamento sempre que realizados ou solicitados.

6.31.52. O fornecimento de refeicbes demanda consumo de &gua, gas e energia elétrica. A
Contratada devera assumir 0s custos destes e de outros insumos da producéo, além de apresentar
um plano de sustentabilidade indicando as medidas que serdo tomadas para garantir 0 consumo
racional e para reduzir o impacto ambiental de sua produgdo. A fim de minimizar os impactos
ambientais, as refeicdes deverdo ser preparadas e servidas em utensilios reutilizaveis, evitando uso
de descartaveis e consequente geracao de residuos, sempre que possivel. Além disso, deverdo ser
realizados: o monitoramento do desperdicio de alimentos, a compostagem dos residuos organicos
e a separacao e correta destinacdo dos residuos reciclaveis e nédo reciclaveis.
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6.31.53. A Contratada devera coletar e armazenar diariamente, sob condi¢cdes adequadas,
amostras das refeicBes/dia para possivel analise microbiolégica, de acordo com orientacdo da
ANVISA.

6.31.54. A Contratada devera manter quantidade per capita prevista para os diversos tipos de itens
do cardapio, a cada dia, no local de execucao do objeto.

6.31.55. E de responsabilidade da Contratada arcar com todos os énus resultantes da exploracéo
da atividade, inclusive limpeza, higiene e aparéncia, custos com agua e esgoto, energia elétrica
(conforme valores relacionados por lote nos itens 5.5.12 (Lote 1), 5.5.13 (Lote Il), 5.5.14 (Lote Ill) e
5.5.15 (Lote 1V)), conforme legislacdes vigentes, bem como telefone, gas, material de limpeza,
impostos, taxas e contribuicBes, seguranca do local onde atua, bem como todos os tipos de
manutencgdes preventivas e corretivas dos equipamentos e area fisica utilizada, para atendimento
das exigéncias da Vigilancia Sanitaria, por uso ou desgaste natural.

6.31.56. A Contratada devera, se necessario, instalar medidores de agua e esgoto e energia
elétrica e, se for o caso, realizar sua manutencdo, sendo responsavel pelo pagamento destes
encargos.

6.31.57. E de responsabilidade da Contratada arcar com todos os Onus para aquisicdo de
equipamentos eletrdnicos e/ou sistemas que garantam ao consumidor do Restaurante Universitario,
a possibilidade do pagamento em dinheiro, PIX, cartdo de débito e/ou crédito, bem como se
responsabilizar pela qualidade dos sistemas adotados.

6.31.58. Sera de responsabilidade da Contratada, a execug¢do de reparos e adaptacGes nas
instalacdes elétricas, hidrossanitarias e fisicas internas, mediante prévia aprovacao e autorizacao
expressa da Contratante.

6.31.59. A instalacdo de novos aparelhos ou equipamentos, assim como qualquer modificagdo das
instalacdes elétricas e/ou hidrossanitarias, somente podera ser providenciada pela Contratada
mediante prévia aprovacao e autorizagdo expressa da Contratante. As benfeitorias vindas de
quaisquer acréscimos ou melhorias realizadas, com autorizacdo da Contratante, seréo incorporadas
ao imovel, findo o contrato, sem 6nus a Contratante. Se o contrato for rescindido, as benfeitorias
serdo incorporadas ao patrimoénio da Contratante sem nenhum direito de ressarcimento. Caso a
Contratada queira instalar aparelhos e equipamentos, serd necessario antes da instalacdo que
requeira junto ao Gestor do Contrato a autorizagcdo da Pré-Reitoria de Administragdo e
Infraestrutura (PROADI) da Contratante, e os custos de instalacdo e retirada (ao fim do contrato)
serao suportados pela Contratada.

6.31.60. A Contratada s6 podera usar o espaco do refeitdrio para a execucdo do objeto desta
contratacdo. Qualquer outra destinacdo deverd ser autorizada expressamente pela Contratante,
quando solicitada no prazo minimo de 10 (dez) dias Uteis de antecedéncia e a Contratante podera
requerer o espaco do refeitorio, exceto a cozinha, para sua utilizacdo em eventos de interesse
institucional, apds prévio aviso a Contratada, desde que nao prejudique a execucao dos Sservigcos e
gue tenha carater temporario.

6.31.61. A Contratante podera solicitar & Contratada sempre no interesse institucional em horarios
excepcionais e esporadicos o fornecimento de servigos, objeto deste contrato.

6.31.62. A Contratada devera abrir o RU em dias ndo Uteis ou periodos de férias, sempre que
solicitado pela Administracdo do Campus, por meio do fiscal de contrato com pelo menos 36 (trinta
e seis) horas de antecedéncia.
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6.31.63. A Contratada é obrigada a zelar pela conservagédo, boa aparéncia e higiene do local,
inclusive dos sanitarios, dentro dos padrdes exigidos pela legislacdo e normas vigentes do
Ministério da Saude e Secretaria do Estado de Saulde, fiscalizacdo sanitaria e ANVISA,
providenciando a aquisi¢cdo de todo e qualquer material de limpeza.

6.31.64. A Contratada se obriga, no interesse da Administracdo, na realizacdo de reparos urgentes,
instalacbes e adaptacdo de equipamentos, assim classificados pelo Gestor do Contrato,
assegurando-se o direito de abatimento dos valores no valor do aluguel, desde que os reparos,
instalacGes, adaptacdes e o0s custos sejam devidamente autorizados pela Pro-Reitoria de
Administracéo e Infraestrutura (PROADI) da Contratante.

6.31.65. Os locais onde serdo servidas as refeicdes deverdo estar preparados adequadamente,
observando-se as condi¢bes de higiene. A Contratada responsabilizar-se-a pela manutencéo da
higienizacdo diaria de suas dependéncias, inclusive sanitarios, equipamentos, mesas e cadeiras,
antes, durante e apds as refeicdes e do acondicionamento apropriado dos residuos e/ou restos
alimentares, em sacos plasticos préprios e perfeitamente vedados, e retira-los diariamente
conforme as normas sanitarias vigentes, em horarios pré-acordados com a Contratante.

6.31.66. A coleta de lixo devera ser providenciada pela Contratada, que devera apresentar a
Comissdo de Acompanhamento um Plano de Gerenciamento de Residuos Solidos (PGRS) dos
residuos gerados e obtidos na produgéo, armazenamento e fornecimento das refeices servidas no
Restaurante Universitario, até 30 (trinta) dias corridos apés iniciadas as atividades do Restaurante
Universitario. Este plano devera contemplar o manejo dos residuos gerados pela Contratada, desde
a geracao até a disposicao e destinacao final, conforme as legislacdes vigentes, contemplando, se
necessario, um plano de acao a fim de atendé-las.

6.31.67. A Contratada devera entregar a Comissao de Acompanhamento, antes de iniciar o
atendimento ao publico, copia do Manual de Boas Praticas e do Procedimento Operacional Padréo,
gue serdo utilizados no desenvolvimento dos trabalhos no Restaurante Universitario da Contratante.

6.31.68. A Contratada devera manter o Restaurante Universitario como espaco pedagégico,
recebendo estudantes da UFMS de areas correlatas, para atividades de ensino (como estagio
curricular supervisionado), pesquisa e extensdo, além de ser utilizado eventualmente para visitas
técnicas, ndo imputando qualquer 6nus para a Contratante tanto a respeito das questdes
trabalhistas quanto ao fornecimento de alimentagéo durante as atividades.

6.31.69. A Contratada devera permitir visita acompanhada a cozinha do Restaurante Universitario,
desde que autorizada pela Comissdo de Acompanhamento, quando solicitado por qualquer usuério
(estudantes, colaboradores, servidores publicos da instituicdo e visitantes) e devera providenciar
para estes, toucas descartaveis.

Y

6.31.70. Quando houver reclamacdes ou duvidas quanto a qualidade das refeigBes, ou ainda,
quando ocorrer surto de doenca transmitida por alimentos, ou seja, quando ocorrer distirbios
gastrintestinais em duas ou mais pessoas apds ingerirem alimentos de origem comum, a
Contratada devera providenciar o imediato encaminhamento de amostra dos alimentos servidos
para analises laboratoriais, arcando com suas despesas, independentemente da Contratante tomar
a iniciativa.

6.31.71. Em caso de denuncia, a Comissdao de Acompanhamento podera solicitar analise a
qualquer tempo. A Contratada sera responsavel por todos os custos referentes a este controle. Os
géneros alimenticios utilizados pela Contratada na preparacdo das refeicdes deverao estar dentro
de seu prazo de validade, apresentando qualidade satisfatoria.

6.31.72. A Contratada sempre que necessario e a cada 3 (trés) meses devera proceder a
desinsetizacdo e desratizacdo nas instalagdes bem como possuir o Controle Integrado de Vetores e
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Pragas Urbanas conforme RDC n° 216 de 15/09/04, observando-se que tais servi¢cos deverdo ser
em dias e horarios compativeis, que néo interrompam os servi¢cos do objeto contratual, devendo ser
mantidos os registros da operacdo e os documentos comprobatérios (laudos) apresentados a
Comissao de Acompanhamento.

6.31.73. O reservatorio de 4gua do prédio do Restaurante Universitario, além de estar em perfeito
estado fisico e devidamente tampado, deverd apresentar adequado estado de conservacao e
higiene, ser higienizado pela Contratada, conforme instrucdes da legislacdo sanitaria, em um
intervalo maximo de 6 (seis) meses, devendo ser mantidos os registros da operacdo. Os
comprovantes de realizacdo do servigco devem ser apresentados a Comissdo de Acompanhamento.
Os mesmos procedimentos sao obrigatérios para a higienizacédo da caixa de gordura.

6.31.74. Todos os funcionarios da Contratada deverao estar adequadamente uniformizados,
portando cracha de identificacdo e os Equipamentos de Protecdo Individual (EPIs) e Equipamentos
de Protecdo Coletiva (EPCs), exigidos pelo Ministério do Trabalho e Emprego NR-6, fornecidos
gratuitamente pela Contratada. O fornecimento e a conservacao dos uniformes e crachas dos
empregados, bem como dos equipamentos e itens individuais e coletivos de seguranca no trabalho
ser& de inteira responsabilidade da Contratada.

6.31.75. A Contratada devera emitir nota fiscal ou cupom fiscal das vendas que efetuar e colocar
em lugar de féacil visibilidade os precos a serem cobrados dos consumidores pela refeigéo, bebida e
outros alimentos comercializados no Restaurante Universitario e ainda disponibilizar aos usuarios
do Restaurante Universitario um exemplar do Codigo de Defesa do Consumidor. A Contratada
devera emitir inclusive em faturamento para UFMS, nota fiscal de venda, pois em que pese a
classificacdo contabil conforme o Manual de Contabilidade Aplicado ao Setor Publico, trata-se de
fornecimento/venda de produtos.

6.31.76. Manter afixado cartaz, com identidade visual aprovada, com o contato da Ouvidoria da
Contratante para reclamacoes.

6.31.77. A Contratada devera apresentar 10 (dez) dias Uteis antes do inicio da execucao do
contrato, o CNPJ da localidade da prestacao do servico, bem como atender todas as autorizacées,
alvaras e documentacdes previstas na legislacao aplicada no municipio /estado da sua instalagéo.

6.31.78. A Contratada apresentara mensal ou anualmente, conforme exigido pelo Fisco, copia da
seguinte documentacdo: CAGED, RAIS, PPRA, PCMSO, CND TRABALHISTA, CND Estadual e
Municipal, Certiddo Negativa do FGTS, Certiddo da Divida Ativa da Unido e Previdenciaria,
comprovante de recolhimento de contribuicdo sindical, além daqueles ja previstos em legislagéo.

6.31.79. Quando houver reclamacdo formal a Contratante referente a qualquer funcionario da
Contratada, serdo apuradas as causas da reclamacdo e, em caso de procedéncia, a mesma tera
gue afasta-lo imediatamente apés a comunicagdo ao Gestor do Contrato e substitui-lo no prazo
maximo de 48 (quarenta e oito) horas.

6.31.80. Os empregados da Contratada que irdo compor o quadro de pessoal deverdao estar em
condi¢cbes de higiene e salde compativeis com as atividades de acordo com o Programa de
Controle Médico de Saude Ocupacional, estabelecido pela Norma Regulamentadora — NR-7 do
MTE e com devida protecdo de acordo com a Norma Regulamentadora — NR6 do MTE, que
estabelece os Equipamentos de Protecao Individual (EPI) e Equipamentos de Protecdo Coletiva
(EPCs).

6.31.81. E de inteira responsabilidade da Contratada arcar por danos e desaparecimentos de bens
materiais e avarias que sejam causadas por seus empregados ou prepostos a Contratante ou a
terceiros, desde que figue comprovada sua responsabilidade, ndo se excluindo ou se reduzindo
esta em virtude do acompanhamento realizado pela Contratante, conforme o Art. 120, da Lei n.°
14.133, de 1° de abril de 2021.

52 de 77



UASG 154054 Termo de Referéncia 370/2024

6.31.82. Arcar com as reclamacdes levadas ao seu conhecimento por parte da Comissdo de
Acompanhamento, cuidando imediatamente das providéncias necessarias para a correcéo,
evitando repeticdo dos fatos.

6.31.83. Por ocasido da apresentacdo da nota fiscal/fatura, a Contratada devera comprovar a
quitacao do pagamento pelo uso do espaco publico decorrente da cessao onerosa a UFMS, bem
como de 4gua e esgoto e energia elétrica. Caso a Contratada seja reincidente na falta de quitagéo
de sua obrigacdo de pagar pela utilizacdo do espac¢o decorrente da cessdo onerosa, agua e esgoto
elou energia elétrica, por dois meses consecutivos ou trés alternados, incorrerq na aplicacdo de
multa e estara sujeita a rescisdo do contrato. Caso haja prorrogacéo do contrato, o periodo anterior
sera contado para aplicacdo de toda e qualquer penalidade.

6.31.84. Na ocorréncia de fato superveniente ou de forgca maior que impecam a Contratada de
comecar sua atividade de execucéo do objeto a Contratante, fica ela desonerada de pagar pelo uso
do espaco publico decorrente das cessdes onerosas, agua e esgoto e energia elétrica do
Restaurante Universitario até que cesse o fato que causou o impedimento.

6.31.85. Encaminhar ao Gestor do Contrato da Contratante, até 10 (dez) dias Uteis ap0s o inicio da
execucdo dos servicos, os documentos relacionados abaixo: a) Relagdo dos empregados com
nome, cargo, salario; b) Copia do contrato de trabalho de todos os funcionarios; ¢) Cépia do
Regulamento Interno da empresa, caso exista; d) Ficha de Registro de empregado e cépia das
paginas da Carteira de Trabalho e Previdéncia Social atestando a contratacdo de cada funcionario;
e) Atestado de Saude Ocupacional (ASO) de todos os funcionarios, comprovando a realizacdo de
exames médicos (admissional e periédicos e, se for o caso, de retorno ao trabalho e de mudanca
de funcéo); f) Comprovantes de opcao e fornecimento do vale-transporte, quando for o caso,
conforme a devida legislacdo; g) Comprovante de cadastramento no regime do PIS/PASEP de
todos os funcionarios; h) Comprovante de entrega de uniformes e EPI’s.

6.31.86. Apresentar, sempre que solicitado expressamente pelo Gestor do Contrato, sob pena de
suspensdo dos pagamentos até sua apresentacao, 0s seguintes documentos: a) Relatério de
frequéncia em que conste a relacdo de faltas de cada funcionario, as horas normais trabalhadas e
as extraordinarias, se for o caso; b) Relagao nominal dos funcionarios lotados nas dependéncias da
Contratante no respectivo més de referéncia; c¢) Comprovante de cumprimento de todas as
obrigacdes trabalhistas e dos tributos devidos em raz@o dos servicos objeto desta contratacao; d)
Anualmente, fornecer o comprovante de entrega da Relacdo Anual de Informacdes Sociais — RAIS
e de que o trabalhador dela faz parte, quando for o caso.

6.31.87. A Contratada devera aceitar que, por conveniéncia administrativa, a Contratante possa
alterar a qualquer época a localizacédo das instalacdes, aumentando ou diminuindo a area ocupada,
desde que, seja comunicada com antecedéncia minima de 30 (trinta) dias Gteis.

6.31.88. A Contratada devera receber os valores das refeicdbes e dos outros produtos
comercializados em dinheiro, PIX, ou cartdes de débito e/ou de crédito, devendo providenciar os
equipamentos e as demais condic¢des para tal.

6.31.89. A Contratada devera indicar, quando solicitado pela Contratante, funcionarios para compor
Comissdes, Brigada de Incéndio e outros. A Contratada se responsabilizard pela instalacao,
manutencdo e recarga de extintores em quantidade e compatibilidade adequadas a estrutura e
seguranca do Restaurante Universitario. A Contratada deverd atender as normas técnicas e
legislagdo vigentes no Codigo de Seguranca contra Incéndio, Panico e outros Riscos julgados
pertinentes pelo CBMMS para regularizacdo da edificagdo do Restaurante Universitario, localizada
nos respectivos Campus.

6.31.90. O pagamento do valor devido pelo uso do espaco publico decorrente da cessdo onerosa
devera ser feito até o 5° (quinto) dia util de cada més por meio da Guia de Recolhimento da Unido
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(GRU). O primeiro pagamento sera efetuado apés o inicio da execucao do objeto por parte da
Contratada até o 5° (quinto) dia Gtil do més subsequente. Apds a realizacdo do pagamento, a
Contratada devera enviar o comprovante do mesmo para a Contratante. Ap6s o prazo de 90
(noventa) dias de inadimpléncia, a cessdo de uso serd automatica e unilateralmente cancelada
pela Contratante, perdendo a Contratada em favor da Contratante, todos os valores ja pagos,
independentemente de interpelacéo judicial ou extrajudicial.

-ién(:ia )

7. CRITERIOS DE MEDICAO E PAGAMENTO

Critério de medicao e pagamento

7.1. A avaliacdo da execucao do objeto utilizar4 o Instrumento de Medi¢do de Resultado (IMR),
conforme previsto no Anexo VIII.

7.2. Seré indicada a retencéo ou glosa no pagamento, proporcional a irregularidade verificada, sem
prejuizo das sancdes cabiveis, caso se constate que o Contratado:

7.2.1. ndo produziu os resultados acordados,

7.2.2. deixou de executar, ou ndo executou com a qualidade minima exigida as atividades
contratadas; ou

7.2.3. deixou de utilizar materiais e recursos humanos exigidos para a execucdo do servi¢o, ou 0s
utilizou com qualidade ou quantidade inferior & demandada.

7.3. A utilizagcdo do IMR ndo impede a aplicagdo concomitante de outros mecanismos para a
avaliacdo da prestacdo dos servicos.

7.4. A afericao da execugédo contratual para fins de pagamento considerara os seguintes critérios:

7.4.1. A avaliacdo serd mensal, para fins de faturamento e pagamento e observara o periodo de
faturamento da nota fiscal;

7.4.2. Os servicos serdo medidos utilizando-se do relatorio de fechamento mensal da Contratada,
por meio dos dados obtidos do Sistema Reggio de gerenciamento de pagamento de subsidios, bem
como venda e gestdo de créditos e cameras de filmagem; e dados apresentados em relatério
mensal da fiscalizacdo do contrato com os devidos registros do monitoramento periddicoda
execucao do objeto do contrato e a devida mensuracdo da adequacdo atingida.

7.4.3. A UFMS pagara unitariamente, somente a diferenca do valor contratado das refei¢bes, do
valor cobrado diretamente dos estudantes subsidiados, considerando as refeicdes efetivamente
consumidas e atestadas pela fiscalizacdo do contrato.

7.5. Do valor total apurado mensal serd descontado o valor correspondente a aplicacdo do
Instrumento de Medicdo de Resultado (IMR), relativos a ineficiéncia da Contratada no atendimento
dos indicadores estabelecidos.

7.6. O fiscal técnico devera apresentar ao preposto da Contratada a avaliacdo da execucao do
objeto ou, se for o caso, a avaliagdo de desempenho e qualidade da prestacdo dos servicos
realizada. Em hipotese alguma, sera admitido que a prépria Contratada materialize a avaliagdo de
desempenho e qualidade da prestacao dos servicos realizada. A Contratada podera apresentar
justificativa para a prestacdo do servico com menor nivel de conformidade, que poderd ser aceita
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pelo fiscal técnico, desde que comprovada a excepcionalidade da ocorréncia, resultante
exclusivamente de fatores imprevisiveis e alheios ao controle do prestador.

7.7. Na hipétese de comportamento continuo de desconformidade da prestacdo do servico em
relacdo a qualidade exigida, bem como quando esta ultrapassar os niveis minimos toleraveis
previstos nos indicadores, além dos fatores redutores, ensejard a aplicacdo de sancdes
administrativas previstas neste Termo de Referéncia e na legislacdo vigente, podendo culminar em
rescisdo contratual, conforme disposto nos artigos 104 e 139 da Lei n.° 14.133, de 1° de abril de
2021.

7.8. O representante da Contratante deverd promover o registro das ocorréncias verificadas,
adotando as providéncias necessarias ao fiel cumprimento das clausulas contratuais, conforme o
disposto no Art. 117 da Lei n.° 14.133, de 1° de abril de 2021.

7.9. As disposicdes previstas nesta clausula ndo excluem o disposto no Anexo VIII da Instrugcéo
Normativa SLTI/MP n.° 05, de 2017, aplicavel no que for pertinente a contratacao.

7.12. A fiscalizacdo de que trata esta clausula n&o exclui nem reduz a responsabilidade da
Contratada, inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de
imperfeicdes técnicas, vicios redibitérios, ou emprego de material inadequado ou de qualidade
inferior e, na ocorréncia desta, ndo implica corresponsabilidade da Contratante ou de seus agentes,
gestores e fiscais, de conformidade com o Art. 120 da Lei n.° 14.133, de 2021.

_nvenién(:ia )

Do recebimento

7.13. Os servigos serdo recebidos provisoriamente, no prazo de 5 (cinco) dias, pelos fiscais técnico
e administrativo, mediante termos detalhados, quando verificado o cumprimento das exigéncias de
carater técnico e administrativo. (Art. 140, |, a, da Lei n® 14.133 e Arts. 22, X e 23, X do Decreto n°
11.246, de 2022).

7571 Tratamdo-sede—ubraou—servico de—engenttara, ao fimat de tada etapa da execucao
Comtratuat, CoToTTTE  Previsto 1o CToTogralTTa - 1SICo-FarceiTo, U Comratado—apresentara a
MEUCau previa dos SETVICUS EXecutados 10 perfodo, por meio de planitta e memdria detélculo

7.14. O prazo para recebimento provisério ser4 contado do recebimento de comunicacdo de
cobranca oriunda do Contratado com a comprovacao da prestacdo dos servigos a que se referem a
parcela a ser paga.

7.15. O fiscal técnico do contrato realizara o recebimento provisério do objeto do contrato mediante
termo detalhado que comprove o cumprimento das exigéncias de carater técnico. (Art. 22, X,
Decreto n° 11.246, de 2022).

7.16. O fiscal administrativo do contrato realizara o recebimento provisério do objeto do contrato
mediante termo detalhado que comprove o cumprimento das exigéncias de carater administrativo.
(Art. 23, X, Decreto n°® 11.246, de 2022).
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7.17. O fiscal setorial do contrato, quando houver, realizard o recebimento provisério sob o ponto de
vista técnico e administrativo.

7.18. Para efeito de recebimento provisorio, sera considerado para fins de faturamento o periodo
mensal.

7.19. Ao final de cada periodo de faturamento:

7.19.1. o fiscal técnico do contrato devera apurar o resultado das avaliacdes da execugdo do objeto
e, se for o caso, a andlise do desempenho e qualidade da prestacdo dos servigos realizados em
consonancia com os indicadores previstos no ato convocatério, que podera resultar no
redimensionamento de valores a serem pagos a Contratada, registrando em relatério a ser
encaminhado ao gestor do contrato;

7.19.2. o fiscal administrativo devera verificar a efetiva realizagao dos dispéndios concernentes aos
salarios e as obrigacdes trabalhistas, previdenciarias e com o FGTS do més anterior, dentre outros,
emitindo relatério que sera encaminhado ao gestor do contrato.

7.20. Seréa considerado como ocorrido o recebimento provisério com a entrega do termo detalhado
ou, em havendo mais de um a ser feito, com a entrega do ultimo.

7.21. O Contratado fica obrigado a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas
expensas, no todo ou em parte, o objeto em que se verificarem vicios, defeitos ou incorrecdes
resultantes da execug¢do ou materiais empregados, cabendo a fiscalizagao ndo atestar a Ultima e/ou
Unica medicdo de servigcos até que sejam sanadas todas as eventuais pendéncias que possam vir a
ser apontadas no recebimento provisorio. (Art. 119 c/c art. 140 da Lei n® 14133, de 2021).

7.22. A fiscalizagéo nao efetuara o ateste da Ultima e/ou Unica medi¢cdo de servigos até que sejam
sanadas todas as eventuais pendéncias que possam vir a ser apontadas no recebimento provisério.

7.23. O recebimento provisério também ficara sujeito, quando cabivel, a conclusdo de todos os
testes de campo e a entrega dos Manuais e Instrucdes exigiveis.

7.24. Os servigos poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as
especificacdes constantes neste Termo de Referéncia e na proposta, sem prejuizo da aplicacéo
das penalidades.

7.25. Quando a fiscalizagdo for exercida por um Unico servidor, o Termo Detalhado devera conter o
registro, a andlise e a conclusdo acerca das ocorréncias na execucdo do contrato, em relacao a
fiscalizacdo técnica e administrativa e demais documentos que julgar necessarios, devendo
encaminha-los ao gestor do contrato para recebimento definitivo.

7.26. Os servigos serdo recebidos definitivamente no prazo de 5 (cinco) dias, contados do
recebimento provisoério, por servidor ou comissao designada pela autoridade competente, apds a
verificagcdo da qualidade e quantidade do servico e consequente aceitacdo mediante termo
detalhado, obedecendo os seguintes procedimentos:

7.26.1. Emitir documento comprobatério da avaliacéo realizada pelos fiscais técnico, administrativo
e setorial, quando houver, no cumprimento de obrigagbes assumidas pelo Contratado, com mengé&o
ao seu desempenho na execuc¢do contratual, baseado em indicadores objetivamente definidos e
aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto de
cumprimento de obrigac¢des, conforme regulamento. (Art. 21, VIII, Decreto n° 11.246, de 2022).

7.26.2. Realizar a analise dos relatorios e de toda a documentacao apresentada pela fiscalizacao e,
caso haja irregularidades que impecam a liqguidacdo e o pagamento da despesa, indicar as
clausulas contratuais pertinentes, solicitando ao Contratado, por escrito, as respectivas correcoes;
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7.26.3. Emitir Termo Detalhado para efeito de recebimento definitivo dos servigos prestados, com
base nos relatérios e documentacfes apresentadas; e

7.26.4. Comunicar a empresa para que emita a Nota Fiscal ou Fatura, com o valor exato
dimensionado pela fiscalizagéo.

7.26.5. Enviar a documentacdo pertinente ao setor de contratos para a formalizacdo dos
procedimentos de liquidagéo e pagamento, no valor dimensionado pela fiscalizacéo e gestao.

7.27. No caso de controvérsia sobre a execucdo do objeto, quanto a dimensao, qualidade e
quantidade, devera ser observado o teor do art. 143 da Lei n® 14.133, de 2021, comunicando-se a
empresa para emissao de Nota Fiscal quanto a parcela incontroversa da execucao do objeto, para
efeito de liquidacéo e pagamento.

7.28. Nenhum prazo de recebimento ocorrerd enquanto pendente a solucéo, pelo Contratado, de
inconsisténcias verificadas na execuc¢ao do objeto ou no instrumento de cobranca.

7.29. O recebimento provisério ou definitivo ndo excluira a responsabilidade civil pela solidez e pela
seguranca do servico nem a responsabilidade ético-profissional pela perfeita execucéo do contrato.

(Texto contém preenchimento de lacunas e alteragdées conforme conveniéncia e
necessidades demandadas pela UASG, conforme guia e-lic).

Liquidacao

7.30. Recebida a Nota Fiscal ou documento de cobranca equivalente, correra o prazo de dez dias
Uteis para fins de liquidacdo, na forma desta secao, prorrogaveis por igual periodo, nos termos do
art. 7°, 83° da Instrucdo Normativa SEGES/ME n° 77/2022.

7.31. O prazo de que trata o item anterior sera reduzido a metade, mantendo-se a possibilidade de
prorrogacao, nos casos de contratacdes decorrentes de despesas cujos valores nao ultrapassem o
limite de que trata o inciso Il do art. 75 da Lei n°® 14.133, de 2021

7.32. Para fins de liqguidacdo, o setor competente deve verificar se a Nota Fiscal ou Fatura
apresentada expressa 0s elementos necessarios e essenciais do documento, tais como:

I) o prazo de validade;

Il) a data da emissao;

IIl) os dados do contrato e do 6rgdo Contratante;

IV) o periodo respectivo de execucao do contrato;

V) o valor a pagar; e

VI) eventual destaque do valor de retencdes tributarias cabiveis.

7.33. Havendo erro na apresentacdo da Nota Fiscal/Fatura, ou circunstancia que impeca a
liquidacdo da despesa, esta ficara sobrestada até que o Contratado providencie as medidas
saneadoras, reiniciando-se o0 prazo ap6s a comprovacao da regularizacao da situacdo, sem 6nus
ao Contratante.

7.34. A Nota Fiscal ou Fatura devera ser obrigatoriamente acompanhada da comprovacdo da
regularidade fiscal, constatada por meio de consulta on-line ao SICAF ou, na impossibilidade de
acesso ao referido Sistema, mediante consulta aos sitios eletrénicos oficiais ou a documentacgao
mencionada no art. 68 da Lei n® 14.133/2021.
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7.35. A Administragdo devera realizar consulta ao SICAF para:
7.35.1. verificar a manutencéo das condi¢cdes de habilitacdo exigidas;

7.35.2. identificar possivel razdo que impeca a participacdo em licitacdo/contratacdo no ambito do
orgédo ou entidade, tais como a proibicdo de contratar com a Administragdo ou com o Poder Publico,
bem como ocorréncias impeditivas indiretas.

7.36. Constatando-se, junto ao SICAF, a situacdo de irregularidade do Contratado, sera
providenciada sua notificacdo, por escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, regularize sua
situacdo ou, no mesmo prazo, apresente sua defesa. O prazo podera ser prorrogado uma vez, por
igual periodo, a critério do Contratante.

7.37. N@o havendo regularizacdo ou sendo a defesa considerada improcedente, o Contratante
devera comunicar aos 0rgdos responsaveis pela fiscalizacdo da regularidade fiscal quanto a
inadimpléncia do Contratado, bem como quanto a existéncia de pagamento a ser efetuado, para
gue sejam acionados 0os meios pertinentes e necessarios para garantir o recebimento de seus
créditos.

7.38. Persistindo a irregularidade, o Contratante devera adotar as medidas necessérias a rescisédo
contratual nos autos do processo administrativo correspondente, assegurada ao Contratado a
ampla defesa.

7.39. Havendo a efetiva execucdo do objeto, os pagamentos serdo realizados normalmente, até
gue se decida pela rescisdo do contrato, caso o Contratado ndo regularize sua situa¢do junto ao
SICAF.

Prazo de pagamento

7.40.0 pagamento sera efetuado no prazo méaximo de até dez dias Uteis, contados da finalizagédo da
liquidacdo da despesa, conforme secdo anterior, nos termos da Instrucdo Normativa SEGES/ME n°
77, de 2022.

7.41. No caso de atraso pelo Contratante, os valores devidos ao Contratado serdo atualizados
monetariamente entre o termo final do prazo de pagamento até a data de sua efetiva realizacéo,
mediante aplicagdo do Indice Nacional de Preco ao Consumidor Amplo (IPCA) de correcio
monetaria.

(Texto contém preenchimento de lacunas conforme conveniéncia e necessidades
demandadas pela UASG, conforme guia e-lic).

Forma de pagamento

7.42. O pagamento sera realizado por meio de ordem bancaria, para crédito em banco, agéncia e
conta corrente indicados pelo Contratado.

7.43. Sera considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancéria
para pagamento.

7.43.1. Quando do pagamento, sera efetuada a retencdo tributaria prevista na legislacao aplicavel.

7.44. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, quando houver, seréo
retidos na fonte, quando da realizacdo do pagamento, os percentuais estabelecidos na legislagédo
vigente.

7.45. O Contratado regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei Complementar
n® 123, de 2006, ndo sofrerd a retencéo tributaria quanto aos impostos e contribuicdes abrangidos
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por aquele regime. No entanto, o pagamento ficard condicionado a apresentacdo de comprovacao,
por meio de documento oficial, de que faz jus ao tratamento tributario favorecido previsto na referida
Lei Complementar.

econdmico-
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e acordo,
ja—aguele
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ou

7.46. Os precos inicialmente contratados séo fixos e irreajustaveis no prazo de um ano contado da
data do orcamento estimado, em 11/04/2025.

7.47. Apo6s o interregno de um ano, e independentemente de pedido do Contratado, os precos
iniciais serdo reajustados, mediante a aplicagéo, pelo Contratante, do indice Nacional de Preco ao
Consumidor Amplo (IPCA) publicado pelo Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica (IBGE),
exclusivamente para as obrigacdes iniciadas e concluidas apos a ocorréncia da anualidade.
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7.48. O valor da concessdo sera corrigido com base no indice de Variacdo de Aluguéis
Residenciais (IVAR), publicado pela Fundagdo Getulio Vargas, no intervalo minimo de um ano,
contado a partir da data limite para a apresentacéo da proposta.

7.49. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera contado a partir
dos efeitos financeiros do Ultimo reajuste.

7.50. No caso de atraso ou nao divulgacéo do(s) indice (s) de reajustamento, o Contratante pagara
ao Contratado a importancia calculada pela dltima variacdo conhecida, liquidando a diferenca
correspondente tdo logo seja(m) divulgado(s) o(s) indice(s) definitivo(s).

7.51. Nas aferi¢Bes finais, o(s) indice(s) utilizado(s) para reajuste sera(ao), obrigatoriamente, o(s)
definitivo(s).

7.52. Caso o(s) indice(s) estabelecido(s) para reajustamento venha(m) a ser extinto(s) ou de
qualquer forma ndo possa(m) mais ser utilizado(s), sera(ao) adotado(s), em substituicdo, o(s) que
vier(em) a ser determinado(s) pela legislagcéo entdo em vigor.

7.53. Na auséncia de previsdo legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo indice
oficial, para reajustamento do preco do valor remanescente, por meio de termo aditivo.

7.54. O reajuste sera realizado por apostilamento.

(Texto contém preenchimento de lacunas, alteracées e inclusGes conforme conveniéncia e
necessidades demandadas pela UASG, conforme guia e-lic).

Cessao de crédito

7.55. E admitida a cess&o fiduciaria de direitos crediticios com instituicdo financeira, nos termos e
de acordo com os procedimentos previstos na Instrucdo Normativa SEGES/ME n° 53, de 8 de julho
de 2020, conforme as regras deste presente topico.

7.56. As cessdes de crédito ndo abrangidas pela Instru¢do Normativa SEGES/ME n° 53, de 8 de
julho de 2020, dependerédo de prévia aprovacado do Contratante.

7.57. A eficacia da cesséo de crédito ndo abrangida pela Instrugdo Normativa SEGES/ME n° 53, de
8 de julho de 2020, em relacdo a Administracdo, esta condicionada a celebracédo de termo aditivo
ao contrato administrativo.

7.58. Sem prejuizo do regular atendimento da obrigacdo contratual de cumprimento de todas as
condicBes de habilitacdo por parte do Contratado (cedente), a celebracdo do aditamento de cessao
de crédito e a realizagdo dos pagamentos respectivos também se condicionam a regularidade fiscal
e trabalhista do cessionario, bem como a certificacdo de que o cessionario ndo se encontra
impedido de licitar e contratar com o Poder Publico, conforme a legislacao em vigor, ou de receber
beneficios ou incentivos fiscais ou crediticios, direta ou indiretamente, conforme o art. 12 da Lei n°
8.429, de 1992, nos termos do Parecer JL-01, de 18 de maio de 2020.

7.59. O crédito a ser pago a cessionaria é exatamente aquele que seria destinado a cedente
(Contratado) pela execucdo do objeto contratual, restando absolutamente inc6lumes todas as
defesas e exce¢bes ao pagamento e todas as demais clausulas exorbitantes ao direito comum
aplicaveis no regime juridico de direito publico incidente sobre os contratos administrativos,
incluindo a possibilidade de pagamento em conta vinculada ou de pagamento pela efetiva
comprovacgdo do fato gerador, quando for o caso, e o0 desconto de multas, glosas e prejuizos
causados a Administracao.
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7.60. A cessdo de crédito nao afetara a execugdo do objeto contratado, que continuara sob a
integral responsabilidade do Contratado.

7
O

entidade
respectivas
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cional, férias
—euando da

8. INFRACOES E SANCOES ADMINISTRATIVAS

8.1. Comete infragdo administrativa, nos termos da Lei n® 14.133, de 2021, e conforme a Resolu¢éo
446-CD/UFMS (Manual de Procedimentos para Aplicacdo de San¢des Administrativas a Empresas
Contratadas pela Fundacédo Universidade Federal de Mato Grosso do Sul), disponivel em:
<https://proadi.ufms.br/files/2024/02/resolucao-446-cd.ufms-21.12.2023.pdf>, o Contratado que:

a) der causa a inexecucdao parcial do contrato;

b) der causa a inexecucdo parcial do contrato que cause grave dano a Administragdo ou ao
funcionamento dos servicos publicos ou ao interesse coletivo;

¢) der causa a inexecucao total do contrato;

d) ensejar o retardamento da execu¢do ou da entrega do objeto da contratagcdo sem motivo
justificado;

e) apresentar documentacéo falsa ou prestar declaragéo falsa durante a execuc¢do do contrato;
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f) praticar ato fraudulento na execugéo do contrato;
g) comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude de qualquer natureza;
h) praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n® 12.846, de 1° de agosto de 2013.

8.2. Serdo aplicadas ao Contratado que incorrer nas infracdes acima descritas as seguintes
sancoes:

8.2.1. Adverténcia, quando o Contratado der causa a inexecucdo parcial do contrato, sempre que
nao se justificar a imposicao de penalidade mais grave;

8.2.2. Impedimento de licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas alineas
“b”, “c” e “d” do subitem acima, sempre que ndo se justificar a imposicao de penalidade mais grave;

8.2.3. Declaracao de inidoneidade para licitar e contratar, quando praticadas as condutas
descritas nas alineas “e”, “f", “g” e “h” do subitem acima, bem como nas alineas “b”, “c” e “d”, que
justifiqguem a imposicéo de penalidade mais grave.

8.2.4. Multa:

8.2.4.1. Moratoria, para as infracdes descritas, de 1% (um por cento) por dia de atraso injustificado
sobre o valor da parcela inadimplida, até o limite de 20 (vinte) dias.

8.2.4.2. Moratéria de 0,07% (sete centésimos por cento) por dia de atraso injustificado sobre o valor
total do contrato, até o maximo de 2% (dois por cento), pela inobservancia do prazo fixado para
apresentacado, suplementacao ou reposicao da garantia;

8.2.4.2.1. O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias para apresentacdo, suplementacdo ou
reposicdo da garantia autoriza a Administragdo a promover a extingdo do contrato por
descumprimento ou cumprimento irregular de suas clausulas, conforme dispde o inciso | do art. 137
da Lein. 14.133, de 2021.

8.2.4.3. Compensatéria, para as infracdes descritas acima alineas “e” a “h” de 15% (quinze por
cento) a 30% (trinta por cento) do valor da contratacéo.

8.2.4.4. Compensatéria, para a inexecucao total do contrato prevista acima na alinea “c”, de 15%
(quinze por cento) a 30% (trinta por cento) do valor da contratacao.

8.2.4.5. Compensatoéria, para a infracdo descrita acima na alinea “b”, de 10% (dez por cento) a 20%
(vinte por cento) do valor da contratacéo.

8.2.4.6. Compensatéria, em substituicdo a multa moratéria para a infragdo descrita acima na alinea
“d”, de 10% (dez por cento) a 20% (vinte por cento) do valor da contratacao.

8.2.4.7. Compensatoéria, para a infracdo descrita acima na alinea “a”, de 10% (dez por cento) a 20%
(vinte por cento) do valor da contratacéo.

8.3. A aplicacdo das sanc¢bes previstas neste Termo de Referéncia ndo exclui, em hipotese alguma,
a obrigacdo de reparacéo integral do dano causado ao Contratante.

8.4. Todas as sancdes previstas neste Termo de Referéncia poderdo ser aplicadas
cumulativamente com a multa.

8.5. Antes da aplicagdo da multa sera facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze)
dias uteis, contado da data de sua intimacéo.
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8.6. Se a multa aplicada e as indeniza¢des cabiveis forem superiores ao valor do pagamento
eventualmente devido pelo Contratante ao Contratado, além da perda desse valor, a diferenca sera
descontada da garantia prestada ou sera cobrada judicialmente.

8.7. A multa podera ser recolhida administrativamente no prazo maximo de 15 (quinze) dias, a
contar da data do recebimento da comunicacao enviada pela autoridade competente.

8.8. A aplicacé@o das sancdes realizar-se-4 em processo administrativo que assegure o contraditério
e a ampla defesa ao Contratado, observando-se o procedimento previsto no caput e paragrafos do
art. 158 da Lei n® 14.133, de 2021, para as penalidades de impedimento de licitar e contratar e de
declaragéo de inidoneidade para licitar ou contratar.

8.8.1. Para a garantia da ampla defesa e contraditério, as notificacdes serdo enviadas
eletronicamente para os enderecos de e-mail informados na proposta comercial, bem como os
cadastrados pela empresa no SICAF.

8.8.2. Os enderecgos de e-mail informados na proposta comercial e/ou cadastrados no Sicaf serdo
considerados de uso continuo da empresa, ndo cabendo alegacdo de desconhecimento das
comunicacdes a eles comprovadamente enviadas.

8.9. Na aplicacdo das sancdes serdo considerados:
8.9.1. a natureza e a gravidade da infracdo cometida;
8.9.2. as peculiaridades do caso concreto;
8.9.3. as circunstancias agravantes ou atenuantes;
8.9.4. os danos que dela provierem para o Contratante; e

8.9.5. a implantacdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e
orientacfes dos 6rgdos de controle.

8.10. Os atos previstos como infrag6es administrativas na Lei n°® 14,133, de 2021, ou em outras leis
de licitacbBes e contratos da Administracdo Publica que também sejam tipificados como atos lesivos
na Lei n® 12.846, de 2013, serdo apurados e julgados conjuntamente, nos mesmos autos,
observados o rito procedimental e autoridade competente definidos na referida Lei.

8.11. A personalidade juridica do Contratado podera ser desconsiderada sempre que utilizada com
abuso do direito para facilitar, encobrir ou dissimular a pratica dos atos ilicitos previstos neste
Termo de Referéncia ou para provocar confusdo patrimonial, e, nesse caso, todos os efeitos das
sanc¢Oes aplicadas a pessoa juridica serdo estendidos aos seus administradores e socios com
poderes de administracdo, a pessoa juridica sucessora ou a empresa do mesmo ramo com relagéo
de coligacéo ou controle, de fato ou de direito, com o Contratado, observados, em todos os casos, 0

contraditério, a ampla defesa e a obrigatoriedade de analise juridica prévia.

8.12. O Contratante devera, no prazo maximo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de
aplicacdo da sancédo, informar e manter atualizados os dados relativos as san¢des por ela
aplicadas, para fins de publicidade no Cadastro Nacional de Empresas Inidéneas e Suspensas
(CEIS) e no Cadastro Nacional de Empresas Punidas (CNEP), instituidos no ambito do Poder
Executivo Federal.

8.13. As sancdes de impedimento de licitar e contratar e declaracéo de inidoneidade para licitar ou
contratar séo passiveis de reabilitagdo na forma do art. 163 da Lei n® 14.133, de 2021.
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8.14. Os débitos do Contratado para com a Administracdo Contratante, resultantes de multa
administrativa e/ou indenizac8es, ndo inscritos em divida ativa, poderdo ser compensados, total ou
parcialmente, com os créditos devidos pelo referido 6rgdo decorrentes deste mesmo contrato ou de
outros contratos administrativos que o Contratado possua com 0 mesmo 6rgao ora Contratante, na
forma da Instru¢cdo Normativa SEGES/ME n° 26, de 13 de abril de 2022.

(Texto contém preenchimento de lacunas e alteragbes conforme conveniéncia e
necessidades demandadas pela UASG, conforme guia e-lic).

9. FORMA, CRITERIOS DE SELECAO E REGIME

Forma de selecao e critério de julgamento da proposta

9.1. O fornecedor sera selecionado por meio da realizacdo de procedimento de LICITACAO, na
modalidade PREGAO, sob a forma ELETRONICA, com adog&o do critério de julgamento pelo
MENOR PRECO POR LOTE.

Regime de execucao

9.2. O regime de execuc¢do do contrato sera de empreitada por preco unitario.
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Exigéncias de habilitagcao

9.3. Para fins de habilitacéo, devera o licitante comprovar os seguintes requisitos:
Habilitacdo juridica

9.4. Pessoa fisica: cédula de identidade (RG) ou documento equivalente que, por forca de lei,
tenha validade para fins de identificacdo em todo o territério nacional;

9.5. Empresario individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da
Junta Comercial da respectiva sede;

9.6. Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condicdo de Microempreendedor
Individual - CCMEI, cuja aceitagdo ficara condicionada a verificagdo da autenticidade no sitio
https://www.gov.br/lempresas-e-negocios/pt-br/empreendedor;

9.7. Sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal - SLU ou sociedade identificada
como empresa individual de responsabilidade limitada - EIRELLI: inscricdo do ato constitutivo,
estatuto ou contrato social no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial
da respectiva sede, acompanhada de documento comprobatoério de seus administradores;

9.8. Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizacdo de funcionamento no Brasil,
publicada no Diario Oficial da Unidao e arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde se
localizar a filial, agéncia, sucursal ou estabelecimento, a qual sera considerada como sua sede,
conforme Instru¢éo Normativa DREI/ME n.° 77, de 18 de mar¢o de 2020.

9.9. Sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do
local de sua sede, acompanhada de documento comprobatério de seus administradores;

9.10. Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscricio do ato
constitutivo da filial, sucursal ou agéncia da sociedade simples ou empreséria, respectivamente, no
Registro Civil das Pessoas Juridicas ou no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera,
com averbacao no Registro onde tem sede a matriz

9.11. Sociedade cooperativa: ata de fundacédo e estatuto social, com a ata da assembleia que o
aprovou, devidamente arquivado na Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil das Pessoas
Juridicas da respectiva sede, além do registro de que trata o art. 107 da Lei n° 5.764, de 16 de
dezembro 1971.
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9.12. Os documentos apresentados deverdo estar acompanhados de todas as alteracdes ou da
consolidacéo respectiva.

Da nao participacao de consércios

9.13. Na elaboracao do termo de referéncia a vedacéo a participacdo de consorcios foi mantida,
considerando que o certame nao trata de objeto de alta complexidade técnica ou de contratacdo de
grande vulto, bem como a capacidade do mercado em atender a demanda sem a necessidade de
formalizacdo de consoércios.

Habilitacao fiscal, social e trabalhista

9.14. Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de Pessoas
Fisicas, conforme o caso;

9.15. Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentagdo de certiddo
expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-
Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os créditos tributarios federais e a Divida
Ativa da Unido (DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade Social, nos
termos da Portaria Conjunta n° 1.751, de 02 de outubro de 2014, do Secretario da Receita Federal
do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.

9.16. Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servi¢co (FGTS);

9.17. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a
apresentacao de certiddo negativa ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A da
Consolidacao das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n° 5.452, de 1° de maio de 1943;

9.18. Prova de inscricdo no cadastro de contribuintes Distrital ou Estadual relativo ao domicilio ou
sede do fornecedor, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual;

9.19. Prova de regularidade com a Fazenda Distrital ou Estadual ou ainda Municipal (se for o caso)
do domicilio ou sede do fornecedor, relativa a atividade em cujo exercicio contrata ou concorre;

9.20. Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos relacionados ao objeto contratual,
devera comprovar tal condicdo mediante a apresentacédo de declaracdo da Fazenda respectiva do
seu domicilio ou sede, ou outra equivalente, na forma da lei.

9.21. O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os
beneficios do tratamento diferenciado previstos na Lei Complementar n. 123, de 2006, estara
dispensado da prova de inscri¢do nos cadastros de contribuintes estadual e municipal.

Qualificacdo Econdmico-Financeira

9.22. Certiddo negativa de insolvéncia civil expedida pelo distribuidor do domicilio ou sede do
interessado, caso se trate de pessoa fisica, desde que admitida a sua participacdo na licitacado
/contratacdo, ou de sociedade simples;

9.23. certiddo negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do fornecedor;
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9.24. Balan¢o patrimonial, demonstracdo de resultado de exercicio e demais demonstracdes
contabeis dos 2 (dois) ultimos exercicios sociais, comprovando, para cada exercicio, indices de
Liquidez Geral (LG), Liquidez Corrente (LC), e Solvéncia Geral (SG) superiores a 1 (um):

9.24.1. Caso a empresa apresente resultado inferior ou igual a 1 (um) em qualquer dos indices de
Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), sera exigido, para fins de
habilitagcdo, patriménio liquido minimo de 10% (dez por cento) do valor total estimado da
contratacdo para o lote a qual esteja participando.

ou

9.25. Os documentos referidos acima limitar-se-8o ao Ultimo exercicio no caso de a pessoa juridica
ter sido constituida ha menos de 2 (dois) anos;

9.26. Os documentos referidos acima deverao ser exigidos com base no limite definido pela Receita
Federal do Brasil para transmisséo da Escrituragdo Contabil Digital - ECD ao Sped.

9.27. O atendimento dos indices econbmicos previstos neste termo de referéncia devera ser
atestado mediante declaragdo assinada por profissional habilitado da area contabil, apresentada
pelo fornecedor.

9.28. As empresas criadas no exercicio financeiro da licitacdo/contratacdo deverdo atender a todas
as exigéncias da habilitacdo e poderdo substituir os demonstrativos contdbeis pelo balanco de
abertura.

Qualificacdo Técnica

9.29. Declaracdo de que o fornecedor tomou conhecimento de todas as informacdes e das
condicdes locais para o cumprimento das obrigagfes objeto da contratagéo;

9.29.1. Essa declaracdo podera ser substituida por declaracdo formal assinada pelo responséavel
técnico do interessado acerca do conhecimento pleno das condicbes e peculiaridades da
contratacéo.

9.30. Registro ou inscricdo da empresa na entidade profissional competente Conselho Regional
de Nutricao (CRN), em plena validade;
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9.30.1. Sociedades empresarias estrangeiras atenderdo a exigéncia por meio da apresentacao, no
momento da assinatura do contrato ou do aceite de instrumento equivalente, da solicitacdo de
registro perante a entidade profissional competente no Brasil.

Qualificacao Técnico-Operacional

9.31. Comprovacao de aptiddo para execucdo de servico similar, de complexidade tecnolégica e
operacional equivalente ou superior a do objeto desta contrata¢do, ou do item pertinente, por meio
da apresentacdo de certiddes ou atestados emitidos por pessoas juridicas de direito publico ou
privado, ou pelo conselho profissional competente, quando for o caso.

9.31.1. Para fins da comprovacgdo de que trata este subitem, os atestados dever&o dizer respeito a
contrato(s) executado(s) com as seguintes caracteristicas minimas:

9.31.1.1. contrato(s) que comprove(m) a experiéncia minima de 12 (doze) meses do fornecedor na
prestacdo dos servigos, em periodos sucessivos ou ndo, sendo aceito o somatorio de atestados de
periodos diferentes;

9.31.1.2. contrato(s) que comprove(m) a execugdo, pelo fornecedor, de servicos envolvendo o
minimo de 50% (cinquenta por cento) do objeto deste certame.

9.31.2. Serdo admitidos, para fins de comprovacdo de quantitativo minimo de servico, a
apresentacdo e o0 somatério de diferentes atestados de servicos executados de forma
concomitante, pois essa situagcdo equivale, para fins de comprovacdo de capacidade técnico-
operacional, a uma Unica contratacao.

9.31.3. Os atestados de capacidade técnica poderéo ser apresentados em nome da matriz ou da
filial do fornecedor.

a

9.31.4. O fornecedor disponibilizara todas as informa¢des necessarias a comprovacao da
legitimidade dos atestados, apresentando, quando solicitado pela Administracao, cépia do contrato
gue deu suporte a contratacdo, endereco atual do Contratante e local em que foram prestados os
servigos, entre outros documentos.

9.31.5. Os atestados deveréo referir-se a servigcos prestados no ambito de sua atividade econdmica
principal ou secundaria especificadas no contrato social vigente.

9.32. Serdo aceitos atestados ou outros documentos habeis emitidos por entidades estrangeiras
guando acompanhados de traducdo para o portugués, salvo se comprovada a inidoneidade da
entidade emissora.

9.33. A apresentacao, pelo fornecedor, de certidbes ou atestados de desempenho anterior emitido
em favor de consércio do qual tenha feito parte serda admitida, desde que atendidos os requisitos do
art. 67, 88 10 e 11, da Lei n° 14.133/2021 e regulamentos sobre o tema.

Qualificagcao Técnico-Profissional

9.34. Apresentacao do(s) profissionais(is), abaixo indicado(s), devidamente registrado(s) no
conselho profissional competente, detentor(es) de atestado de responsabilidade técnica por
execucao de servico de caracteristicas semelhantes, também abaixo indicado(s):
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9.34.1. Nutricionista: responde profissional e legalmente pela producdo das refeicdes em todas as
suas etapas, por ocasido da assinatura do contrato;

9.34.2. O(s) profissional(is) acima indicado(s) devera(ao) participar do servico objeto do contrato, e
serd admitida a sua substituicdo por profissionais de experiéncia equivalente ou superior, desde
gue aprovada pela Administracéo (8 6° do art. 67 da Lei n® 14.133, de 2021)

9.42 —Apresentatdo da Tetacau e Comprommissos assunmmdos e pernderntes decumprimernto  pelo
, . NP . o R e

9.35. N&o serdo admitidos atestados de responsabilidade técnica de profissionais que, na forma de
regulamento, tenham dado causa a aplicacdo das san¢des previstas nos incisos Il e IV do caput do
art. 156 da Lei n.° 14.133, de 2021, em decorréncia de orientacdo proposta, de prescricao técnica
ou de qualquer ato profissional de sua responsabilidade.

9.36. Os atestados de capacidade técnica poderédo ser apresentados em nome da matriz ou da filial
do fornecedor.

Disposicdes gerais sobre habilitacdo

9.37. Quando permitida a participacdo na licitagdo/contratacdo de empresas estrangeiras que nao
funcionem no Pais, as exigéncias de habilitacdo serdo atendidas mediante documentos
equivalentes, inicialmente apresentados em traduc&o livre.

9.38. Na hipdtese de o fornecedor ser empresa estrangeira que ndo funcione no Pais, para
assinatura do contrato ou da ata de registro de precos ou do aceite do instrumento equivalente, os
documentos exigidos para a habilitagdo serdo traduzidos por tradutor juramentado no Pais e
apostilados nos termos do disposto no Decreto n°® 8.660, de 29 de janeiro de 2016, ou de outro que
venha a substitui-lo, ou consularizados pelos respectivos consulados ou embaixadas.

9.39. Nao serdo aceitos documentos de habilitacdo com indicacdo de CNPJ/CPF diferentes, salvo
agueles legalmente permitidos.

9.40. Se o fornecedor for a matriz, todos os documentos deverdo estar em nome da matriz, e se o
fornecedor for a filial, todos os documentos deverdo estar em nome da filial, exceto para atestados
de capacidade técnica, e no caso daqueles documentos que, pela propria natureza,
comprovadamente, forem emitidos somente em nome da matriz.

9.41. Serao aceitos registros de CNPJ de fornecedor matriz e filial com diferencas de nimeros de
documentos pertinentes ao CND e ao CRF/FGTS, quando for comprovada a centralizacdo do
recolhimento dessas contribui¢des.

Documentacdao complementar para cooperativas

9.42. Caso admitida a participagdo de cooperativas, sera exigida a seguinte documentacdo
complementar:

9.42.1. A relacdo dos cooperados que atendem aos requisitos técnicos exigidos para a contratagéo
e que executardo o contrato, com as respectivas atas de inscricdo e a comprovacao de que estédo
domiciliados na localidade da sede da cooperativa, respeitado o disposto nos arts. 4°, inciso Xl, 21,
inciso | e 42, §82° a 6° da Lei n. 5.764, de 1971,

9.42.2. A declaracao de regularidade de situacédo do contribuinte individual — DRSCI, para cada um
dos cooperados indicados;
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9.42.3. A comprovacdo do capital social proporcional ao nimero de cooperados necessarios a
prestacao do servico;

9.42.4. O registro previsto na Lei n. 5.764, de 1971, art. 107,

9.42.5. A comprovacao de integragdo das respectivas quotas-partes por parte dos cooperados que
executardo o contrato;

9.42.6. Os seguintes documentos para a comprovacgédo da regularidade juridica da cooperativa:
9.42.6.1. ata de fundacéo;

9.42.6.2. estatuto social com a ata da assembleia que o aprovou;

9.42.6.3. regimento dos fundos instituidos pelos cooperados, com a ata da assembileia;
9.42.6.4. editais de convocacdao das trés ultimas assembleias gerais extraordinarias;

9.42.6.5. trés registros de presenca dos cooperados que executardo o contrato em assembleias
gerais ou nas reunides seccionais;

9.42.6.6. ata da sessdo que os cooperados autorizaram a cooperativa a contratar o objeto da
contratacao; e

9.42.6.7. Ultima auditoria contabil-financeira da cooperativa, conforme dispde o art. 112 da Lei n.
5.764, de 1971, ou uma declaragdo, sob as penas da lei, de que tal auditoria ndo foi exigida pelo
orgao fiscalizador.

(Texto contém preenchimento de lacunas, alteracées e inclus6es conforme conveniéncia e
necessidades demandadas pela UASG, conforme guia e-lic).

10. ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATACAO

10.1. O custo estimado total da contratagéo, que € o maximo aceitavel, é de R$ 7.131.795,16 (sete
milhdes, cento e trinta e um mil, setecentos e noventa e cinco reais e dezesseis centavos),
conforme custos unitarios apostos na tabela contida no item 1.

10.2. As informacdes referentes a metodologia de célculo das quantidades de refei¢cdes estimadas
encontram-se no Estudo Técnico Preliminar (Anexo |) anexo a este Termo de Referéncia.

ou

10.2. O Ttustoestimadu da contratagau possur carater Sigituso e Serda tormado pubtiicoapenas e

- L I :

10.3. Aestimmativa detusto fevou enT consideragdo U TiSTo ENvoivido T comtratacau € sua atotagao
- - for : o e o€ '

10.4. Enrtasude Registro de Pretos, Us pregos Teyistrados poderao ser—atterados ou atuatizados

enTdecoTencia deeventual Tedutdo dus Pregos praticadus o mercado oo de fato que eleve o
et — I I . . fos: . . —
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10.4.1. enTTtasv de forca maior, Taso fortuitoou fatodoprincipeouenT decorréncia de fatos

; al
COMU pactuads; oS tenmos do tisposto e atiiea “d*doincisottdocaput doart— 24 daLei n°

10.4.2. enTTasu de Triagao, afteTagau ou extneau de quaisqueT tributos oo encargos fegais ou
e esteqais: I - I . tos:

10.4.3. serau Tegjustados US Pregos Tegistradus, Tespeitatda a cortagenT da arnuatidade e o mdice

10.4.4. poderao Ser Tepactuadus, & pedido domteressado, tonforme criterios defimdos para a
comtratagao.

—ceSSidades

11. ADEQUACAO ORCAMENTARIA

11.1. As despesas decorrentes da presente contratacdo correrdo a conta de recursos especificos
consignados no Orcamento Geral da Unido.

11.2. A contratacdo sera atendida pela seguinte dotacéo:
I) Gestao/unidade: 15269/154054;
II) Fonte de recursos: 1000 e 1050;
)  Programa de trabalho: 12.364.5113.20RK.0054 e 12.364.5113.4002.0054;
IV) Elemento de despesa: 339039; e
V) Plano interno: M4002G2306N.

11.3. A dotacéo relativa aos exercicios financeiros subsequentes sera indicada ap6s aprovagédo da
Lei Orgcamentéria respectiva e liberagéo dos créditos correspondentes, mediante apostilamento.

—ceSSidades

12. DISPOSICOES FINAIS

12.1. As informacdes contidas neste Termo de Referéncia ndo sado classificadas como sigilosas.
[  tod - . - P :
propostas}.

Campo Grande - MS, 11 de abril de 2025.
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13. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o horério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543,
de 13 de novembro de 2020.

FABIO GOMES DA SILVA

Membro da comissdo de contratagdo

1Y
tf Assinou eletronicamente em 11/04/2025 as 13:54:12.

CLEO ADRIANO DA SILVA

Membro da comissdo de contratagdo

MARTA MARQUES DAVID

Membro da comissdo de contratagdo

JACKSON JACINTHO DA SILVA

Membro da comissdo de contratagdo

SILVIA REGINA NASCIMENTO RIBEIRO
Equipe de apoio
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Lista de Anexos

Atencdo: Apenas arquivos nos formatos ".pdf", ".txt", ".jpg", ".jpeg", ".gif" e ".png" enumerados abaixo sdo anexados
diretamente a este documento.

Anexo | - Anexo | - ETP 220-2024.zip (3.62 MB)

Anexo Il - Anexo Il - Padrao de Identidade e Qualidade dos Alimentos.pdf (680.93 KB)
Anexo Il - Anexo Il - Orientacoes para Composicao dos Cardapios.pdf (534.62 KB)
Anexo IV - Anexo IV - Custo Medio de Agua e Esgoto.pdf (428.32 KB)

Anexo V - Anexo V - Custo Medio de Energia.pdf (600.35 KB)

Anexo VI - Anexo VI - Lista de Patrimonios RU CG.pdf (118.24 KB)

Anexo VIl - Anexo VII - Resolucao CFN N 600-2018.pdf (258.66 KB)

Anexo VIII - Anexo VIII - Instrumento de Medicao de Resultado.pdf (714.93 KB)



