ANEXO II

Relatoério de Avaliagdo Mensal sobre a Cessionaria - Restaurante Universitario

Avaliagoes

LISTA DE VERIFICAGAO
1 2 3 4 5 6 7 8 | Média

Local

Conservacgao, boa aparéncia, limpeza e higiene do
local (Area Interna - refeitério).

Conservacgao, boa aparéncia, limpeza e higiene do
local (Area Interna - cozinha).

Conservacgao, boa aparéncia, limpeza e higiene do
local (Area Externa livre de focos de insalubridade,
de objetos em desuso ou estranhos ao ambiente,
de vetores e outros animais no patio e vizinhanga;
de focos de poeira; de acumulo de lixo nas
imediagbes, de agua estagnada, dentre outros).

Afixagdo na entrada do Restaurante do cardapio
com VET, ingredientes e quantidades dos
componentes do cardapio.

Recipientes para coleta de residuos no interior do
estabelecimento de facil higienizagéo e transporte,
uso de sacos de lixo apropriados.

Retirada frequente dos residuos da area de
processamento, evitando focos de contaminacao.

Alimentos

Utilizagao de utensilios adequados para a
quantidade de alimento.

Qualidade dos alimentos servidos
(armazenamento, temperatura para conservagao
adequada).

Condicdes de limpeza e higienizagdo de mesas,
equipamentos, pratos, talheres, bandejas e
utensilios de facil utilizacao e material nao
contaminante.

Cumprimento do cardépio.

Disponibilidade dos complementos (temperos de
salada, guardanapos, palitos de madeira, etc).

Utilizagao de produtos com identificacéo de
origem, com o0s registros necessarios a
comercializagao e dentro dos prazos de validade
esses itens poderao estar armazenados no
estoque, nas camaras frias ou nos setores de pré-
preparo e preparo, devendo ser sempre
conferidos).

Uso de EPIs indicados para manipulagao dos
alimentos.

Atendimento

Qualidade no atendimento.

Tempo de espera em filas.

Utilizagao de uniformes, cracha de identificagcao e
os equipamentos de protegéo individual (EPIs) e
coletivos.

Presenca de nutricionistas em quantidade
compativel com os servigos.
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